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PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023

PROC. ADM. N.º 1974/2023


______________________________________________________________________________


A T E N Ç Ã O

É responsabilidade da empresa o envio de recibo de retirada de edital pela internet ao Setor de Licitação e Despesas. 
A não remessa do recibo exime a Prefeitura Municipal de São Joaquim da Barra/SP da comunicação, por meio de fax ou e-mail, de eventuais esclarecimentos e retificações ocorridas no instrumento convocatório, bem como de quaisquer informações adicionais, não cabendo posteriormente qualquer reclamação.

Recomendamos, ainda, consultas à referida página para eventuais comunicações e ou esclarecimentos disponibilizados acerca do processo licitatório. Os esclarecimentos prestados serão disponibilizados na página da internet www.saojoaquimdabarra.sp.gov.br 
Endereço para envio do recibo: 

Prefeitura de São Joaquim da Barra

Setor de Licitação e Despesas

Telefone: 16-3810-9010 

Fax: 16-3810-9040

E-mail: licitacao@saojoaquimdabarra.sp.gov.br


	RECIBO DE RETIRADA DE EDITAL PELA INTERNET

(Enviar para e-mail licitacao@saojoaquimdabarra.sp.gov.br )

EDITAL PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023
REGISTRO DE PREÇOS
OBJETO: REGISTRO DE PREÇOS VISANDO EVENTUAL E FUTURA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS (CARNES E REFRIGERADOS) PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR DAS ESCOLAS MUNICIPAIS E ESTADUAIS DO MUNICÍPIO DE SÃO JOAQUIM DA BARRA, PELO PERÍODO DE DOZE MESES, CONFORME ANEXO I DO EDITAL.


	Empresa:


	Endereço:


	Cidade:


	Estado:



	CNPJ:

	Insc. Estadual:



	Telefone:

	Fax:


	E-mail:


	Pessoa contato:


	OBSERVAÇÃO:



	Data: _______/_____________/ 2023.

____________________________________

Nome e Assinatura




EDITAL

PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023
REGISTRO DE PREÇOS
Modalidade: PREGÃO PRESENCIAL

Tipo da Licitação: Menor Preço Unitário por Item.
Local de Realização do Pregão: Rua Rio de Janeiro nº 930 - Bela Vista – São Joaquim da Barra - SP.

Prazo de Vigência: O prazo de vigência será de 12 (doze) meses.

Condições de Entrega: PARCELADO, de acordo com a necessidade do Município/Contratante.
Prazo de Entrega: Até 02 (dois) dias, contados da data do recebimento da requisição, na quantidade solicitada no pedido de compra.
Valor mínimo de redução de lance por item: O índice em percentual será de 0,5% por item.

Valor total estimado do certame: R$ 9.149.074,57 (NOVE MILHÕES, CENTO E QUARENTA E NOVE MIL, SETENTA E QUATRO REAIS E CINQUENTA E SETE CENTAVOS).
	ATENÇÃO: O Pregão Presencial n.º 091/2023 está em conformidade com a Lei Complementar n.º 147/2014, que deverá estabelecer em certames para aquisição de bens de natureza divisível, cota de até 25% (vinte e cinco por cento) do objeto para a contratação de microempresas e empresas de pequeno porte, conforme dispõe o inciso III do Art. 48 da Lei Complementar n.º 147/2014.
NÃO SE APLICA o disposto da Lei Complementar citada a cima, quando não houver um mínimo de 03 (três) fornecedores competitivos enquadrados como ME ou EPP, sediada no local ou regionalmente e capazes de cumprir as exigências estabelecidas no instrumento convocatório.


IMPORTANTE - O LICITANTE DEVERÁ BAIXAR O EDITAL E A PROPOSTA ELETRÔNICA NA PÁGINA: https://www.saojoaquimdabarra.sp.gov.br/paginas/portal/licitacoes/exercicios  
A PROPOSTA ELETRÔNICA DEVERÁ SER PREENCHIDA E SALVA EM CD OU PEN DRIVE E ENTREGUE AO PREGOEIRO JUNTAMENTE COM OS ENVELOPES DE HABILITAÇÃO E PROPOSTAS (IMPRESSA E DEVIDAMENTE ASSINADA) NO DIA E HORA MARCADOS PARA A ABERTURA DO CERTAME.
	ABERTURA DA SESSÃO - DATA/HORÁRIO – 20/09/2023 - às 09h00


Na data e hora supra será aberta a sessão referente à licitação em tela para recebimento dos envelopes A “Proposta”, B “Habilitação”, e Credenciamento. Caso o referido certame não tenha seu término até o horário de funcionamento da Prefeitura Municipal (17h00), a licitação será suspensa e prosseguirá em dia e horário a serem definidos pelo Pregoeiro.

IMPORTANTE: QUALQUER DÚVIDA QUANTO ÀS DESCRIÇÕES E QUANTITATIVOS DOS PRODUTOS PODERÁ SER SOLUCIONADA JUNTO À CENTRAL DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR, VIA TELEFONE (016) 3818-2356.

Repartição interessada: CENTRAL DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR (COZINHA PILOTO).
A PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA, torna público que, na data, horário, e local acima assinalados, fará realizar licitação na modalidade de PREGÃO PRESENCIAL, com critério de julgamento de Menor Preço Unitário por Item, em conformidade com as disposições deste edital e respectivamente anexos.
1.
EMBASAMENTO LEGAL
1.1.
O procedimento licitatório e os atos dele decorrentes observarão as disposições da Lei Federal nº 10.520/02, aplicando-se, subsidiariamente, no que couberem, as disposições da Leis n.ºs 8.666/93 e ulteriores alterações; Lei Municipal n.º 021/1997, Lei Municipal n.º 009/2006, Lei Municipal n.º 261/2014 e Lei Complementar n.º 123/2006, alterada pela Lei Complementar n.º 147/2014.
1.2.
Fica designado como pregoeira no processo licitatório pela modalidade PREGÃO PRESENCIAL, Mayara Lemos Bregantin, tendo como suplente Andréia Santos de Oliveira, e os demais membros da equipe de apoio de acordo com portaria vigente.
2.
OBJETO

2.1.
O presente pregão presencial tem por objeto o REGISTRO DE PREÇOS VISANDO EVENTUAL E FUTURA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS (CARNES E REFRIGERADOS) PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR DAS ESCOLAS MUNICIPAIS E ESTADUAIS DO MUNICÍPIO DE SÃO JOAQUIM DA BARRA, PELO PERÍODO DE DOZE MESES, CONFORME ANEXO I DESTE EDITAL.
2.2.
As aquisições desta licitação serão executadas de acordo com as especificações constantes neste Edital.
2.3.
O objeto desta licitação terá como Órgão Gestor o Município de São Joaquim da Barra.

2.4.
O pedido do objeto desta licitação far-se-á mediante requisição emitida pela Prefeitura, que discriminarão os itens e as quantidades que deverão ser entregue, bem como eventuais determinações pertinentes aos mesmos.
3.
CONDIÇÕES DE ENTREGA E DO LOCAL DE ENTREGA
3.1.
Conforme necessidade do Setor Competente far-se-á o pedido nas quantidades do objeto estabelecido no Preâmbulo deste Edital, e em no máximo 2 (dois) dias, contados da data de recebimento da Requisição, o material deverá ser entregue.
3.2.
O objeto será recebido:
a)
Provisoriamente para efeito de posterior verificação da conformidade do produto com a especificação;
b)
Definitivamente após a verificação de exame quantitativo e qualitativo.

3.3.
O exame qualitativo ficará condicionado às especificações constantes no presente edital.
3.4.
A entrega do objeto deverá ser realizada de forma PARCELADA, de acordo com as necessidades do Município/Contratante.

3.5.
O fornecedor sujeitar-se-á à fiscalização do produto no ato da entrega, reservando do Município de São Joaquim da Barra o direito de não proceder ao recebimento, caso não encontre o mesmo em condições satisfatórias ou não atendam às especificações deste Edital.
3.6.
Local de entrega definitiva do objeto: SERÁ INFORMADO PELA CENTRAL DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR (COZINHA PILOTO).

Cidade: São Joaquim da Barra - Estado: São Paulo
4.
CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO
4.1.
Não serão admitidas nesta licitação empresas que operem sob regime de consórcio.

4.2.
Não será permitida a subcontratação do objeto desta licitação, bem como, dar em garantia ou vincular de qualquer forma, total ou parcialmente, o objeto contratado a qualquer pessoa física ou jurídica, sem a prévia e expressa autorização da Prefeitura.
4.3.
As proponentes se farão representar nesta licitação, e para todos os demais atos desta licitação, por procurador(es) com poderes específicos ou por seu(s) representante(s) legal (is), conforme item 5 deste edital.
4.4.
Não serão aceitos pelo(a) Pregoeiro(a) quaisquer substituições aos documentos exigidos sob o título de “protocolo”.
4.5.
Os documentos deverão ser apresentados em original, por qualquer processo de cópia autenticada por cartório competente, ou por funcionário apto para tanto, à vista do original, ou ainda publicação em órgão da imprensa oficial.
4.6.
Todos os documentos deverão vir em língua portuguesa. No caso de origem estrangeira deverá vir acompanhado de tradução juramentada.
4.7.
Poderão participar da licitação as empresas interessadas, doravante designadas proponentes, que atenderem a todas as exigências deste edital e de seus anexos, vedada à participação de empresas:
a) Estrangeiras que não funcionam no País;

b) Reunidas sob a forma de consórcio, qualquer que seja sua forma de constituição;
c) Impedidas e suspensas de licitar e/ou contratar nos termos do inciso III do artigo 87 da Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações, do artigo 7º da Lei Federal nº 10.520/02 e da Súmula nº 51 do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo; 
d) Declaradas inidôneas pelo Poder Público e não reabilitadas;
e) Impedidas de licitar e/ou contratar nos termos do art. 54 da Lei Municipal nº 021/97, 24 de abril de 1997.
5.
CREDENCIAMENTO DOS REPRESENTANTES

5.1.
No dia, hora e local estipulado no preâmbulo, as proponentes deverão estar representadas por agentes credenciados, COM PODERES ESPECÍFICOS para formular lances verbais, bem como para a prática de todos os atos inerentes ao certame, portando documento pessoal de identificação, bem como documentação comprobatória dos poderes do CREDENCIANTE, mediante a apresentação dos elementos a que se refere a letra “b” deste item, para credenciamento junto o(a) pregoeiro(a). (Observação: o credenciamento deverá ser apresentado separadamente dos envelopes de proposta “A” e documentação “B”).
5.1.1.
Para o credenciamento deverão ser apresentados os seguintes documentos:
a) Tratando-se de representante legal, o estatuto social, contrato social ou outro instrumento de registro comercial, registrado na Junta Comercial, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigações em decorrência de tal investidura;

b) Tratando-se de procurador, o instrumento de procuração público ou particular do qual constem poderes específicos para formular lances, negociar preço, interpor recursos e desistir de sua interposição e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, acompanhado do correspondente documento, dentre os indicados na alínea "a", que comprove os poderes do mandante para a outorga. (Opção de modelo no Anexo II do Edital). 
c) O representante legal e o procurador deverão identificar-se exibindo documento oficial de identificação que contenha foto.

d) Será admitido apenas 01 (um) representante para cada licitante credenciada, sendo que cada um deles poderá representar apenas uma credenciada.

e) A ausência do Credenciado, em qualquer momento da sessão, será entendida como renúncia ao direito de interpor recurso, uma vez, que não estará presente para motivar o recurso.

f) Para as microempresas e empresas de pequeno porte, a firma deverá apresentar, JUNTAMENTE COM O CREDENCIAMENTO, Certidão da Junta Comercial Estadual de que é ME ou EPP, ou declaração sob penas da lei, de que usufrui do benefício da “Lei Complementar n.º 123/2006” - Declaração de Enquadramento (Modelo anexo IX).
g) A licitante poderá apresentar junto com o CREDENCIAMENTO “Dados do Fornecedor”, nos moldes do anexo IV deste certame.
5.2.
DO CREDENCIAMENTO, DA DECLARAÇÃO DE CIÊNCIA, DOS ENVELOPES “A” PROPOSTAS E “B” DOCUMENTAÇÃO DE HABILITAÇÃO.

5.2.1.
A sessão para recebimento dos documentos das proponentes será pública e realizada nos termos deste edital e legislação vigente.

5.2.2.
Fica determinado que, para participação na presente licitação, os licitantes deverão entregar credenciamento, declaração de ciência, envelope “A” proposta e envelope “B” documentação, de acordo com as datas e horários informados no preâmbulo deste Edital.

5.2.3.
Deverão entregar ainda, declaração de ciência, sob as penas das leis, que os preços cotados incluem todos os custos e despesas necessários ao cumprimento PARCELADA das obrigações decorrentes da licitação (modelo anexo III).

5.2.4.
No ato de encerramento da sessão os representantes serão informados que os envelopes de habilitação, fechados e lacrados, dos licitantes participantes e não vencedores do certame, ficarão a disposição para retirada após a contratação, no Setor de Licitação e Despesas desta Prefeitura, pelo período de 30 (trinta) dias, ao final dos quais serão destruídos pela Administração.

5.2.5.
O Município de São Joaquim da Barra – SP não se responsabilizará por envelopes de “Proposta Comercial” e “Documentação de Habilitação” que não sejam entregues ao Pregoeiro designado, no local, data e horário definido neste edital. Caso o licitante opte pelo envio dos envelopes de proposta e de habilitação via correio ou similar a referida proposta, será aberta conjuntamente com as demais, ficando impedido a sua participação na etapa de lances verbais e desde já o mesmo ficará impedido de interpor recurso devido a sua ausência na sessão.

5.3. ABERTURA DOS ENVELOPES

Os envelopes contendo as propostas comerciais e os documentos de habilitação, deverão ser separados, fechados e indevassáveis, e conter ainda os seguintes dizeres em sua face externa.

ENVELOPE A

EDITAL DE PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023
PROPOSTA DE PREÇOS

RAZÃO SOCIAL DA PROPONENTE, CNPJ E INSCRIÇÃO ESTADUAL

TELEFONE/FAX

E-MAIL
ENVELOPE B

EDITAL DE PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023 
DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO

RAZÃO SOCIAL DA PROPONENTE, CNPJ E INSCRIÇÃO ESTADUAL

TELEFONE/FAX

E-MAIL

5.3.1.
A proposta de preço deverá:
5.3.1.1.
Ser apresentada impressa em papel timbrado da proponente, redigida com clareza, sem emendas, rasuras, acréscimos ou entrelinhas, datada, rubricada em todas as folhas e assinada por seu representante legal, e deverá conter os seguintes elementos:
a) Indicar nome ou razão social da proponente, seu endereço completo, telefone, fax e endereço eletrônico – se houver – bem como o nome e cargo de seu representante legal;
b) Ter validade não inferior a 60 (sessenta) dias, contados a partir da data de sua apresentação;
c) Apresentar condições de pagamento; 
d) Apresentar prazo de entrega;
e) Apresentar cotação de preços unitário e total do(s) item(ns) que desejar concorrer, tendo como modelo a descrição do objeto, expressos em algarismos com até duas casas decimais, em moeda corrente do país; em caso de divergência entre os valores unitário e total, prevalecerá o unitário; declarar no corpo da proposta que os preços propostos encontram-se incluídos todos os tributos, encargos sociais, seguros, BDI, frete até o destino e quaisquer outros ônus que porventura possam recair sobre a consecução do objeto do presente certame; declarar ainda, que os produtos são de 1ª qualidade e atendam as normas técnicas brasileiras.

5.3.1.2.
Conter oferta firme e precisa, sem alternativa de preços ou qualquer outra condição que induza o julgamento a ter mais de um resultado. 
5.3.1.3.
Conter especificação completa dos produtos, que deverão ser obrigatoriamente especificadas na proposta.

5.3.2.
Quaisquer tributos, custos e despesas diretos ou indiretos, omitidos da proposta ou incorretamente cotados, serão considerados como inclusos nos preços, não sendo aceitos pleitos de acréscimos a qualquer título.
5.3.3.
Serão desclassificadas as propostas que não atenderem às exigências essenciais deste edital e de seus anexos, bem como as omissas e as que apresentarem irregularidades ou defeitos capazes de dificultar o julgamento. 
5.3.3.1.
Consideram-se exigências essenciais àquelas que não possam ser atendidas, no ato, por simples manifestação de vontade do representante e aquelas cujo atendimento, nesse momento, possa representar risco de fraude aos princípios da licitação.

5.3.4.
Não serão admitidos cancelamentos, retificações de preços ou alterações nas condições estabelecidas, uma vez abertas as propostas. Os erros ou equívocos e omissões havidos nas cotações de preços, serão de inteira responsabilidade do proponente, não lhe cabendo, no caso de erro para mais e consequente desclassificação, qualquer recurso, nem tampouco, em caso de erro para menos, eximir-se do fornecimento do objeto da presente licitação;

5.3.5.
Caso o prazo de validade da proposta não esteja indicado expressamente na mesma, fica estabelecido que este prazo será o estipulado no edital, no item 5.3.1.1., alínea “b ”. 

5.3.6.
A proposta que conter eventuais erros e/ou vícios sanáveis, tais como: falta de marca, modelo, assinatura, declaração, cálculos (esses notoriamente equivocados), poderão ser saneados no ato do pregão, desde que o representante possua poderes para tanto, e que não seja erro e/ou vícios substanciais que possa gerar dúvidas e/ou conflito de intenções.
6.
JULGAMENTO DAS PROPOSTAS
6.1.
Analisadas as propostas serão desclassificadas as que:
a) Forem elaboradas em desacordo com os termos deste edital;

b) Apresentarem preços excessivos ou manifestamente inexequíveis, assim considerados aqueles que não venham a ter demonstrada sua viabilidade através de documentação que comprove que os custos dos insumos são coerentes com os de mercado;
c) Apresentarem preços total ou unitários simbólicos, irrisórios ou de valor zero;
d) Apresentarem proposta alternativa.
e) Apresentarem faturamento mínimo, pois trata-se de entrega parcelada, não havendo como prever o montante.
6.2.
Serão proclamados, pelo(a) pregoeiro(a), os proponentes que apresentarem as propostas de menor preço, definidos no objeto deste edital e seus anexos, e em seguida, as propostas com preços até 10% superiores àquele, ou as propostas das 03 (três) melhores ofertas;
6.3.
Aos proponentes proclamados conforme o item anterior será dada oportunidade para nova disputa, por meio de lances verbais e sucessivos, de valores distintos e decrescentes; o(a) pregoeiro(a) convidará individualmente os licitantes classificados, de forma seqüencial, a apresentarem lances verbais, a partir do autor da proposta classificada de maior preço e os demais, em ordem decrescente de valor;
6.5.
A ausência de representante credenciado ou a desistência em apresentar lance verbal, quando convocado pelo(a) pregoeiro(a), implicará exclusão/declínio do licitante da etapa de lances verbais e na manutenção do último preço apresentado pelo licitante, para efeito de ordenação das propostas;
6.6.
Caso não se realizem lances verbais, será verificada a conformidade entre a proposta escrita de menor preço e o valor estimado para a contratação;
6.7.
Após esse ato, será encerrada a etapa competitiva e ordenadas as ofertas definidas no objeto deste edital e seus anexos, exclusivamente pelo critério de menor preço;
6.8.
Em seguida o(a) pregoeiro(a) examinará a aceitabilidade da primeira classificada, quanto ao objeto definido neste edital e seus anexos e valor, decidindo motivadamente a respeito;
6.9.
Sendo aceitável a oferta, será verificado o atendimento, pelo proponente que a tiver formulado, das condições habilitatórias;
6.10.
Constatado o atendimento pleno das exigências editalícias, será(o) declarado(s) o(s) proponente(s) vencedor(es), sendo a adjudicação do objeto definido neste edital e seus anexos pelo critério de menor preço;
6.11.
Se a oferta não for aceitável ou se o proponente não atender às exigências do ato convocatório, o(a) pregoeiro(a) examinará as ofertas subseqüentes, na ordem de classificação, até a apuração de uma proposta que atenda ao edital, sendo o respectivo proponente declarado vencedor e a ele adjudicado o objeto deste edital e seus anexos, de acordo com o subitem 6.7.
6.12.
Nas situações previstas nos subitens 6.6, 6.8 e 6.11, o(a) pregoeiro(a) poderá negociar diretamente com o proponente para que seja obtido preço melhor;
6.13.
Da reunião lavrar-se-á ata circunstanciada, na qual serão registradas as ocorrências relevantes e que, ao final, será assinada pelo(a) pregoeiro(a), equipe de apoio e os proponentes presentes;
6.14.
Verificando-se, no curso da análise, o descumprimento de requisitos estabelecidos neste edital e seus anexos, a proposta será desclassificada;


6.15.
Em caso de divergência entre informações contidas em documentação impressa e na proposta específica, prevalecerão as da proposta;
6.16.
Não se considerará qualquer oferta de vantagem não prevista no objeto deste edital e seus anexos;
6.17.
No caso de empate entre duas ou mais propostas o desempate se fará, obrigatoriamente, por sorteio;
6.17.1.
Só haverá empate no caso de propostas escritas.
6.18.
O(a) pregoeiro(a), na fase de julgamento, poderá promover quaisquer diligências julgadas necessárias à análise das propostas e da documentação, devendo os licitantes atender às solicitações no prazo por ele estipulado, contado do recebimento da convocação;
6.19.
Caso exista algum fato que impeça a participação de algum licitante, ou o mesmo tenha sido declarado inidôneo para licitar ou contratar com a Administração Pública, este será desclassificado do certame, sem prejuízo das sanções legais cabíveis.
6.20.
Quando o proponente vencedor não apresentar situação regular, no ato da assinatura do contrato (ata de registro de preços), será convocado outro licitante, observada a ordem de classificação, para celebrar o contrato (ata de registro de preços), e assim sucessivamente, sem prejuízo da aplicação das sanções cabíveis, observado o disposto nos subitens 6.11 e 6.12;
6.21.
Se o licitante vencedor recusar-se a assinar o contrato (ata de registro de preços), injustificadamente, será aplicado a regra estabelecida no subitem anterior.
6.22.
Não poderá haver desistência dos lances apresentados, sob pena de aplicação das penalidades previstas neste certame.
7.
HABILITAÇÃO
7.1.
Após o encerramento da fase de lances verbais, com o julgamento das propostas de preço na forma prescrita neste edital, proceder-se-á à abertura do envelope B, para análise dos documentos de habilitação da proponente primeira classificada.
7.2.
Será considerada habilitada a proponente que apresentar os documentos relacionados nos subitens 7.2.1. a 7.2.7., desde que atendidos os requisitos especificados nas OBSERVAÇÕES de “a” a “J”, deste item (habilitação).

7.2.1.
Habilitação Jurídica
7.2.1.1.
Registro empresarial na Junta Comercial, no caso de empresário individual (ou cédula de identidade em se tratando de pessoa física não empresária); ou
7.2.1.2.
Ato constitutivo,  estatuto ou contrato em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial, em se tratando de sociedade empresaria, e, no caso de sociedade por ações, acompanhado de documentos de eleição de seus administradores; ou
7.2.1.3.
Ato constitutivo devidamente registrado no Registro Civil de Pessoas Jurídicas tratando-se de sociedade não empresária, acompanhado de prova da diretoria em exercício; ou
7.2.1.4.
Decreto de autorização em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no país, e ato de registro ou autorização para funcionamento expedido pelo órgão competente, quando a atividade assim o exigir.
OBSERVAÇÃO: Caso a empresa apresente os itens “7.2.1.1.; 7.2.1.2.; 7.2.1.3. e 7.2.1.4”, junto ao credenciamento, não será necessário a apresentação do mesmo no envelope de habilitação.
7.2.2.
Qualificação Econômico-Financeira
7.2.2.1.
Certidão negativa de falência e de concordata, expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica.
7.2.2.2. Certidão negativa de recuperação judicial ou extrajudicial expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica;
a) Nas hipóteses em que a certidão encaminhada for positiva, deve a licitante apresentar comprovante da homologação/deferimento pelo juízo competente do plano de recuperação judicial/extrajudicial em vigor.
b) O Plano de Recuperação, já homologado pelo juízo competente e em pleno vigor, deve comprovar a viabilidade econômico-financeira, inclusive, pelo atendimento de todos os requisitos de habilitação econômico financeiras estabelecidos no edital.
7.2.3.
Regularidade Fiscal e Trabalhista
7.2.3.1.
Prova de inscrição no Cadastro de Pessoas Físicas (CPF) ou no Cadastro Geral de Contribuintes (CGC) ou no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica (CNPJ).
7.2.3.2.
Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Serviço – FGTS, fornecido pela Caixa Econômica Federal.
7.2.3.3.
Certidão Conjunta Negativa de Débitos ou Positiva com efeito de Negativa, relativa a Tributos Federais (inclusive às contribuições sociais) e à Dívida Ativa da União.
7.2.3.4.
Certidão de regularidade para com a Fazenda Estadual do domicílio ou sede da proponente, pertinente ao seu ramo de atividade e relativa aos tributos relacionados com o objeto licitado.
7.2.3.5.
Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal do domicílio ou sede do licitante. O proponente com filial no município de São Joaquim da Barra fica obrigado a fornecer a certidão relativa a esta Filial, para atendimento do item.
OBSERVAÇÃO: Segundo o livro “Licitações & Contratos”, 2ª edição, do Tribunal de Contas da União (págs. 91 e 92), a forma de apresentação dos documentos deverá se em nome do licitante e, preferencialmente, com número do CNPJ e endereço respectivo, observado o seguinte:
· Se o licitante for a matriz da empresa, todos os documentos devem estar em nome da matriz;

· Se o licitante for filial, todos os documentos devem estar em nome da filial. No caso de filial, é dispensada a apresentação dos documentos que, pela própria natureza, comprovadamente sejam emitidos somente em nome da matriz.
7.2.3.6.
Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a apresentação de certidão negativa, nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei no 5.452, de 1o de maio de 1943.” (NR). Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).
7.2.4.
Declaração de Inexistência de Fato Impeditivo
7.2.4.1.
As proponentes deverão exibir declaração em papel timbrado da empresa, firmada pelo responsável legal, com indicação do nome, cargo e RG, atestando, sob as penalidades cabíveis, a inexistência de fato impeditivo à sua habilitação (Modelo anexo VI).
7.2.5.
Declaração de Inexistência de Trabalho Infantil
7.2.5.1.
Declarar, sob as penas da Lei, que não possui no seu quadro de pessoal empregados menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condição de aprendiz a partir dos 14 (catorze) anos, nos termos do inciso XXXIII do art. 7º da Constituição Federal de 1988 (Modelo anexo V).
OBSERVAÇÕES
a)
O objeto constante do ato constitutivo da empresa deve ser compatível com o objeto licitado.
b)
Não serão aceitas certidões positivas de débito, exceto quando constar da própria certidão ressalva que autorize a sua aceitação.
c) 
A documentação exigida nos subitens do item 7 deverá ser compatível com as respectivas inscrições nas esferas federal, estadual e municipal, sendo vedada, na apresentação, a mesclagem dos documentos de estabelecimentos diversos (número de inscrição no CGC/CNPJ, Insc. Estadual e Insc. Municipal).
d)
A aceitação dos documentos obtidos via “internet” ficará condicionada à confirmação de sua validade também por esse meio, pelo(a) Pregoeiro(a) ou pela Equipe de Apoio ou pelo Setor de Licitação e Despesa do Município de São Joaquim da Barra.
e)
Para efeito da validade das certidões de regularidade de situação perante a Administração Pública, se outro prazo não constar da lei ou do próprio documento, será considerado o lapso de 03 (três) meses entre a data de sua expedição e a da abertura do certame.
f) 
A apresentação da cópia reprográfica do certificado de registro cadastral da Prefeitura do Município de São Joaquim da Barra ou de outro órgão da Administração Pública, com prazo de validade em vigor, supre as exigências referente à apresentação dos documentos aludidos nos subitens 7.2.1.1, 7.2.1.2, 7.2.1.3, 7.2.1.4, 7.2.3.1.
g)
Só serão aceitos certificados de registro cadastral cujo objeto seja compatível com o objeto licitado.
h)
Os documentos poderão ser apresentados no original, por qualquer processo de cópia reprográfica autenticada por tabelião de notas ou por oficiais do Registro Civil das pessoas naturais, competentes por força da Lei Estadual n.º 4.225, de 10/09/1984, ou em publicação de órgão da imprensa na forma da lei, exceto a proposta, para a qual deve ser observado o disposto no subitem 5.2.1.
i)
Na hipótese da apresentação de documentos originais, estes serão anexados ao processo licitatório.
j)
Os documentos exigidos para habilitação, consoante o estabelecimento no item 7 deste edital, não poderão, em hipótese alguma, ser substituído por protocolos que configurem o seu requerimento, não podendo, ainda, ser remetidos posteriormente ao prazo fixado para a abertura do certame.
8.
FASE RECURSAL
8.1.
Até 02 (dois) dias úteis antes da data fixada para recebimento das propostas, qualquer pessoa poderá solicitar esclarecimentos, providências ou impugnar o ato convocatório do pregão;
8.1.1.
A apresentação de impugnação contra o presente edital será processada e julgada na forma da legislação vigente, devendo ser dirigidas a(o) pregoeira(o) e protocolizadas nos dias úteis, das 12:00h às 16h30min, no Setor de Expediente da Prefeitura de São Joaquim da Barra, sito à Praça Professor Ivo Vannuchi s/n.º - Bela Vista – nesta cidade, observando o prazo previsto nos parágrafos 1º e 2º do artigo 41 da Lei Federal n.º 8.666/93, com as alterações introduzidas pela Lei Federal n.º 8.883/94 e seguintes.
8.1.2.
Acolhida a petição contra o ato convocatório, será designada nova data para a realização do certame;
8.2.
A entrega da proposta, sem que tenha sido tempestivamente impugnado o presente edital, implicará na plena aceitação, por parte dos interessados, das condições nele estabelecidas;
8.3.
Dos atos do(a) pregoeiro(a) neste processo licitatório cabe recurso, sendo a manifestação da intenção de interpô-lo expressa no final da sessão pública, com registro em ata da síntese das suas razões e contra-razões, podendo os interessados juntar memoriais no prazo de 03 (três) dias úteis;
8.4.
O recurso contra decisão do(a) pregoeiro(a) não terá efeito suspensivo;
8.5.
O acolhimento do recurso importará a invalidação apenas dos atos insuscetíveis de aproveitamento;
8.6.
Se não reconsiderar sua decisão, o(a) pregoeiro(a) submeterá o recurso, devidamente informado, à consideração da autoridade superior competente, que proferirá decisão definitiva antes da homologação do procedimento;
8.7.
Os memoriais dos recursos e contra-razões deverão dar entrada no Setor de Expediente/Protocolo desta Municipalidade, observado o disciplinamento do item 8.3;
8.8.
Declarada a vencedora, as demais proponentes presentes poderão manifestar imediata e motivadamente a intenção de recorrer, sendo concedido o prazo de 03 (três) dias úteis para apresentação das razões e de igual prazo para as contra-razões, com imediata intimação de todas as presentes e assegurada também imediata vista dos autos.
8.8.1.
A petição de recurso poderá ser feita na própria sessão.
8.8.2.
A falta de manifestação, nos termos do subitem 8.8., importará na decadência do direito de recurso.
8.9.
Os recursos não terão efeito suspensivo.
8.10.
Os autos permanecerão com vista franqueada aos interessados no Setor de Licitações de Despesas desta Municipalidade.
9.
DA ADJUDICAÇÃO E DA HOMOLOGAÇÃO
9.1.
A adjudicação, em favor da(s) licitante(s) vencedora(s), será feita pelo(a) pregoeiro(a) no final da sessão e registrada em ata.
9.2.
A homologação, em favor da(s) licitante(s) adjudicada(s) nesta licitação, será feita pelo Prefeito, após recebimento do processo concluído pelo(a) pregoeiro(a) e sua equipe de apoio.
9.3.
A homologação do resultado desta licitação não obriga a administração à aquisição do objeto licitado, o que somente far-se-á mediante necessidade.


10.
DO CONTRATO (ATA DE REGISTRO DE PREÇOS)
10.1.
A licitante vencedora será convocada para assinar o contrato (ata de registro de preços), cuja minuta encontra-se no Anexo VIII, no prazo de 03 (três) dias úteis, a contar da convocação, podendo ser prorrogado uma vez por igual período a critério da Prefeitura de São Joaquim da Barra, sob pena de decair do direito à contratação se não o fizer, sem prejuízo das sanções previstas neste Edital;
10.2.
Caso a notificação não seja atendida pela adjudicada, sem prejuízo de enquadrá-la nas penalidades legalmente estabelecidas, o Contratante poderá optar pela convocação das demais proponentes, obedecida a ordem de classificação, ou fracassar o item caso entenda necessário.
10.3.
Se, por ocasião da formalização do contrato (ata de registro de preços), a documentação relativa à regularidade fiscal e trabalhista estiver com os prazos de validade vencidos, esta Prefeitura verificará a situação por meio eletrônico hábil, certificará a regularidade nos autos do processo e anexará os documentos passíveis de obtenção por tais meios, salvo impossibilidade devidamente justificada; 
a) Se não for possível atualizá-las por meio eletrônico hábil de informações, a adjudicatária será notificada para, no prazo de 02 (dois) dias úteis, comprovar a situação de regularidade mediante a apresentação da respectiva documentação, com prazos de validade em vigência, sob pena de a contratação não se realizar. Exceto ME / EPP que os prazos serão de acordo com o estabelecido na Lei Complementar n.º 123/2006 alterado pela Lei Complementar nº147/2014.
11.
RECEBIMENTO DOS MATERIAIS/PRODUTOS
11.1.
O objeto desta licitação será recebido pela unidade requisitante consoante o disposto no artigo 73, inciso II, alínea “a”, da Lei Federal n.º 8.666/93, com as alterações introduzidas pela Lei Federal n.º 8.883/94 e seguintes, e demais normas pertinentes.
11.2.
O objeto desta licitação deverá ser entregue na unidade requisitante, acompanhado da fatura ou nota fiscal-fatura, na quantidade solicitada no pedido de compra.
11.3.
Se a qualidade do material entregue não corresponder às especificações do edital, aquele será devolvido, aplicando-se as penalidades cabíveis.
11.4.
As marcas dos produtos apresentadas pelos licitantes na cotação não poderão ser substituídas no decorrer do contrato (ata de registro de preços), sem a solicitação prévia da Contratante e autorização desta Prefeitura, mesmo que sejam por produtos de qualidades equivalentes.


11.5.
O objeto será recebido:
a)
Provisoriamente para efeito de posterior verificação da conformidade do produto com a especificação;
b)
Definitivamente após a verificação de exame quantitativo e qualitativo.
11.6.
O exame qualitativo ficará condicionado às especificações constantes no presente edital.
12.
CONDIÇÕES DE PAGAMENTO E REAJUSTE DE PREÇOS
12.1.
CONDIÇÕES DE PAGAMENTO
12.1.1.
O pagamento do preço pactuado será efetuado em até 15 (quinze) dias, de acordo com a entrega efetuada, devendo a Contratada emitir as respectivas faturas que, devidamente comprovado e atestado pelo Órgão Gestor do objeto desta licitação.
12.1.1.1.Caso venha ocorrer à necessidade de providências complementares por parte da adjudicatária, a fluência do prazo será interrompida, reiniciando-se a sua contagem a partir da data em que estas forem cumpridas.
12.1.2.
Nenhum pagamento isentará a LICITANTE das responsabilidades assumidas nesta licitação, quaisquer que sejam, nem implicará no recebimento definitivo dos produtos.
12.1.3.
A CONTRATANTE não efetuará nenhum pagamento através de boletos bancários. Os pagamentos serão realizados através de crédito em conta corrente utilizando as informações constantes no ANEXO IV- Dados do Responsável para assinatura do contrato (Ata de registro de preços).
12.2.
REAJUSTE DE PREÇOS
12.2.1.
Os preços propostos serão fixos e irreajustáveis, pelo período de 12 (doze) meses, a partir da assinatura do contrato (ata de registro de preços).
12.2.2
Hipóteses de reajuste e/ou reequilíbrio econômico-financeiro somente serão analisadas em acordo com o disposto pela Lei Federal n.º 8.666/93, devendo o pedido do mesmo ser apresentado por escrito, juntamente com planilha estimada de custos e todos os documentos comprobatórios do reajuste e/ou reequilíbrio econômico-financeiro solicitado, sendo que o reajuste somente poderá ser requisitado após 12 (doze) meses da contratação e o reequilíbrio econômico-financeiro a qualquer tempo desde que devidamente comprovado por documentação competente.
13.
PENALIDADES
13.1.
São aplicáveis as sanções previstas no capítulo IV da Lei Federal n.º 8.666/93, com as alterações introduzidas pela Lei Federal n.º 8.883/94 e demais normas pertinentes, bem como as seguintes:
13.1.1.
Multa a ser estipulada pela recusa injustificada da adjudicatária em assinar o contrato (ata de registro de preços), aceitar ou retirar o instrumento equivalente “receber a nota de empenho”, dentro do prazo estabelecido pela Administração, caracteriza o descumprimento total da obrigação assumida, sujeitando-o às penalidades legalmente estabelecidas, sem prejuízo da aplicação da pena de suspensão temporária do direito de licitar e contratar com a Prefeitura de São Joaquim da Barra, pelo prazo de até 02 (dois) anos.
13.1.2.
Multa, por atraso: 1,0% (um por cento) por dia de atraso na entrega programada, não superior a 20% (vinte por cento), a qual incidirá sobre o valor da quantidade que deveria ser entregue;
13.1.3.
Multa, por inexecução total do contrato (ata de registro de preços): 30% (trinta por cento) sobre o valor da ata de registro de preços;
13.1.4.
Multa, de 20% (vinte por cento), por descumprimento de quaisquer das obrigações decorrentes do ajustes, ou seja inexecução parcial, que não estejam previstas nos subitens acima, a qual indicará sobre o valor do contrato (ata de registro de preços).
13.2.
As penalidades são independentes e a aplicação de uma não exclui a das outras, quando cabíveis.
13.3.
O prazo para pagamento das multas será de 05 (cinco) dias úteis a contar da intimação da empresa apenada. A critério da Administração e sendo possível, o valor devido será descontado da importância que a empresa tenha a receber da Prefeitura de São Joaquim da Barra. Não havendo pagamento, o valor será inscrito como dívida ativa, sujeitando a devedora a processo executivo.
13.4.
Sem prejuízo da aplicação de outras penalidades cabíveis, a ocorrência das hipóteses a seguir listadas acarretará a aplicação da penalidade especificada.
13.4.1.
À proponente que ensejar o retardamento da execução do certame, não mantiver a proposta ou lance, faltar ou fraudar na execução das obrigações assumidas para execução do objeto, comportar-se de modo inidôneo, fizer declaração falsa ou cometer fraude fiscal, será aplicada a penalidade de impedimento de licitar e contratar com o Município de São Joaquim da Barra, pelo prazo de até 02 (dois) anos.
14.
DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA
14.1.
A contratada, no decorrer da execução do contrato (ata de registro de preços), obriga-se a:
14.1.1.
Fornecer o produto licitado, entregar na quantidade solicitada e no prazo solicitado e responsabilizar-se pela qualidade dos mesmos;
14.1.2.
Executar diretamente o objeto da contratação, conforme o estabelecido neste Edital e seus anexos, sem transferência de responsabilidades ou subcontratações.
14.1.3.
Responder pelos encargos tributários, previdenciários, trabalhistas, referentes aos serviços executados por seus empregados, obrigando-se a saldá-los em época própria, uma vez que os mesmos não têm nenhum vínculo empregatício com o Contratante.
14.1.4.
Permitir ao CONTRATANTE, quando este entender indispensável, a fiscalização de documentação pertinente visando ao cumprimento do inciso anterior.
14.1.5.
Comparecer, sempre que solicitada, à Sede do Contratante, em horário por esta estabelecida, a fim de receber e fornecer informações, instruções e acertar providências, incidindo a DETENTORA, no caso de não atendimento desta exigência, na multa estipulada nesta Ata de Registro de Preços.
14.1.6.
Responsabilizar-se por eventuais danos que vier a causar o CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes de sua culpa ou dolo na execução desta Ata de registro de preços; bem como os relativos à omissão pelos encargos trabalhistas, previdenciários, fiscais, comerciais e quaisquer outras exigências legais inerentes a este instrumento;
14.1.7.
Responsabilizar-se por quaisquer compromissos assumidos com terceiros, ainda que vinculados à execução do presente contrato (Ata de Registro de Preços);
14.1.8.
Cumprir todas as especificações previstas no Edital de Pregão Presencial (Registro de Preços) N.º 091/2023 que deu origem ao presente instrumento.
14.1.9.
O transporte, a entrega e a descargas dos produtos correrão por conta da Detentora sem qualquer custo adicional solicitado posteriormente.
15.
DAS OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE
15.1.
O CONTRATANTE, durante a execução do contrato (Ata de Registro de Preços) deverá:
15.1.1. 
 Fornecer local apropriado para armazenagem dos produtos quando entregue;
15.1.2.
Dar ciência à Detentora imediatamente sobre qualquer anormalidade que verificar na execução dos serviços;
15.1.3.
Proceder ao acompanhamento técnico da prestação dos serviços;
15.1.4.
Atestar a execução do objeto por meio da fiscalização do Contrato (Ata de Registro de Preços);
15.1.5.
Fica nomeado como Gestora da Ata de Registro de Preços, a senhora Maria de Fátima Souza Costa, Diretora do Departamento Municipal de Educação – CPF/MF n.º ___.___.___-__.
15.1.5.
Efetuar pagamento à Detentora de acordo com as condições de preço e prazo estabelecidas no contrato (Ata de Registro de Preços).
16.
DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA
16.1.
As despesas decorrentes da aquisição do objeto desta licitação correrão à conta das funcionais programáticas do orçamento vigente:
02.03.05                                    Central de Alimentação Escolar
12.306.0008.2030.0000         Manutenção da Central de Alimentação Escolar
12.306.0008.2032.0000         Alimentação Escolar – Recurso Estadual - MESC

12.306.0008.2033.0000         Alimentação Escolar – Recurso Federal PNAE

3.3.90.30.00                             Material de Consumo
17.
DA REVISÃO DE PREÇOS
17.1.
A Ata de Registro de Preços poderá sofrer alterações, obedecidas as disposições contidas no art. 65, da Lei n.º 8.666/93.
17.1.1.
O Preço registrado poderá ser revisto em face de eventual redução daqueles praticados no mercado, ou de fato que eleve o custo dos produtos registrados.
17.2.
Quando o preço inicialmente registrado, por motivo superveniente, tonar-se superior ao preço praticado no mercado, a Prefeitura de São Joaquim da Barra convocará o licitante registrado visando à negociação para redução de preços e sua adequação àquele praticado pelo mercado. 
17.2.1.
Frustrada a negociação, o fornecedor será liberado do compromisso assumido.
17.2.2.
Na hipótese do subitem anterior, a Prefeitura de São Joaquim da Barra convocará os demais fornecedores, na ordem de classificação do processo licitatório, visando igual oportunidade de negociação.
17.3.
Não havendo êxito nas negociações, a Prefeitura de São Joaquim da Barra procederá à revogação da Ata de Registro de Preços, adotando as medidas cabíveis para obtenção da contratação mais vantajosa.
18.
DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PREÇOS
18.1.
O licitante registrado terá seu registro cancelado quando:
18.1.1.
Descumprir as condições do contrato (Ata de Registro de Preços).
18.1.2. Não retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela Administração, sem justificativa aceitável.
18.1.3. Não aceitar reduzir o seu preço registrado, na hipótese de este se tornar superior àqueles     praticados no mercado.
18.1.4. Tiver presentes razões de interesse público.
18.2. O cancelamento de registro, nas hipóteses previstas, assegurados o contraditório e a ampla defesa, será formalizado por despacho da Autoridade Competente da Prefeitura de São Joaquim da Barra.
18.3. O fornecedor poderá solicitar o cancelamento do seu registro de preços, na ocorrência de fato superveniente que venha comprometer a perfeita execução contratual dos serviços, decorrente de caso fortuito ou de força maior, devidamente comprovados.
19.
DISPOSIÇÕES GERAIS
19.1.
Eventuais impugnações ao edital deverão ser dirigidas ao pregoeira(o) e protocolizadas nos dias úteis, das 12:00h às 16h30min, no Setor de Expediente da Prefeitura de São Joaquim da Barra, sito à Praça Professor Ivo Vannuchi s/n.º - Bela Vista – nesta cidade, observando o prazo previsto nos parágrafos 1º e 2º do artigo 41 da Lei Federal n.º 8.666/93, com as alterações introduzidas pela Lei Federal n.º 8.883/94 e seguintes.
19.1.1.
No ato de autuação da impugnação, é obrigatória a apresentação  da cópia dos seguintes documentos autenticados:
a) Pessoa Física: CPF E RG;
b) Pessoa Jurídica: Contrato Social da proponente, onde esteja expressa a capacidade/competência do impugnante representar a empresa, CPF e RG.
19.2.
Informações relativas à presente licitação poderão ser obtidas conforme segue, de acordo com seu teor.
19.2.1.
Pedidos de esclarecimentos deverão ser formulados por escrito e dirigidas a(o) pregoeira(o), na Praça Professor Ivo Vannuchi s/n.º - Bela Vista – nesta cidade, ou pelo Fax n.º (16) 3810-9040, até 02 (dois) dias úteis antes do prazo marcado para abertura do certame.
19.2.2.
Questões Diversas poderão ser obtidas no Setor de Licitações e Despesas, no e-mail: licitacao@saojoaquimdabarra.sp.gov.br ou  telefone n.º (16) 3810-9010, fax (16) 3810-9040, no horário das 12:00h às 16h30min.
19.2.3.
As dúvidas a serem dirimidas por telefone serão somente aquelas de ordem estritamente informal.
19.3.
Para solucionar quaisquer questões oriundas desta licitação, é competente, por disposição legal, o Foro de São Joaquim da Barra, observadas as disposições do § 6º do artigo 32 da Lei Federal n.º 8.666/93.
19.4.
É facultado o(a) pregoeiro(a) ou à autoridade superior, em qualquer fase da licitação, a promoção de diligência destinada a esclarecer ou complementar a instrução do processo, vedada a inclusão posterior de documento ou informação que deveria constar no ato da sessão pública.
19.5.
As proponentes assumem todos os custos de preparação e apresentação de suas propostas e a Prefeitura de São Joaquim da Barra não será, em nenhum caso, responsável por esses custos, independentemente da condução ou do resultado do processo licitatório.
19.6.
As proponentes são responsáveis pela fidelidade e legitimidade das informações e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitação.


19.7.
Não havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeça a realização do certame na data marcada, a sessão será automaticamente transferida para o primeiro dia útil subseqüente, no mesmo horário e local anteriormente estabelecido, desde que não haja comunicação do(a) pregoeiro(a) em contrário;
19.8.
Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-á o dia do início e incluir-se-á o do vencimento. Só se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Prefeitura de São Joaquim da Barra.
19.9.
As empresas que retirarem o edital por meio eletrônico serão responsáveis pelo envio do aviso de recebimento a Pregoeiro(a). Se não enviado este aviso, a empresa poderá não ser notificada sobre eventuais alterações do presente edital ou informações prestadas pela Pregoeiro(a).


19.10.
O Município de São Joaquim da Barra poderá considerar rescindido a Ata de Registro de Preços, de pleno direito, independentemente de notificação judicial, sem que assista à Detentora o direito a qualquer indenização, nos casos e formas fixados na Lei n.º 8.666/93 e Lei n.º 10.520/2002, e outras normas aplicáveis ao presente certame.
19.11.
A Administração convocará regularmente o interessado para assinar a Ata de Registro de Preços, aceitar ou retirar o instrumento equivalente “receber a nota de empenho”, dentro do prazo de 03 (três) dias úteis, sob pena de decair o direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas no art. n.º 81 desta Lei e cláusula n.º 13 do edital.
19.12.
O Município de São Joaquim da Barra reserva-se no direito de revogar total ou parcialmente a presente licitação, tendo em vista o interesse público, ou ainda anulá-la por ilegalidade, de ofício ou mediante provocação de terceiros, nos termos do art. 49 da Lei 8.666/93, não cabendo às licitantes o direito de indenizações, ressalvado o disposto no parágrafo único do art. 59 da citada lei.
20.
CADERNO DE LICITAÇÃO
20.1.
O caderno de licitação, é composto de edital e anexos e é fornecido gratuitamente na Prefeitura  de São Joaquim da Barra – Setor de Licitação e Despesas, de 2ª a 6ª feiras, no horário das 12:00h às 16h30min e disponível integral e gratuitamente pela Internet, no seguinte site: https://www.saojoaquimdabarra.sp.gov.br/paginas/portal/licitacoes/exercicios.
20.2. Integram o presente edital os seguintes anexos: I - Quantitativo e Especificações; II - Termo de Credenciamento; III - Declaração de Ciência; IV - Dados do Responsável para assinatura da Ata de registro de preços; V - Declaração de Inexistência de Trabalho Infantil; VI -Declaração de Inexistência de Fato Impeditivo; VII - Formulário Proposta; VIII - Minuta da Ata de Registro de Preços; IX - Termo de Ciência e Notificação; X - Declaração de Enquadramento na Lei Complementar N.º 123/2006; XI - Declaração de Inexistência de Parentesco.

20.3. Os esclarecimentos prestados e as decisões sobre eventuais impugnações serão disponibilizados na página da Internet  https://www.saojoaquimdabarra.sp.gov.br/paginas/portal/licitacoes/exercicios e encaminhados aos interessados nos termos deste edital.
20.4. Seguem abaixo os endereços dos Órgãos citados neste edital para informações e esclarecimentos, concernentes ao objeto desta licitação:
Para retirada do caderno de licitação e envio dos envelopes pelo correio.
Departamento de Licitação 

Rua Mato Grosso, n.º 1087 - Bela Vista – São Joaquim da Barra – SP

Horário de Funcionamento: das 12:00h às 16h30m.

Tel.: (16) 3810-9010 - Fax: (16) 3810-9040
Para pedidos de esclarecimentos, protocolo de recursos de qualquer natureza 
Prefeitura de São Joaquim da Barra
Praça Professor Ivo Vannuchi s/n.º - Bela Vista – São Joaquim da Barra - SP.

Horário de Funcionamento: das 12:00h às 16h30m.
Tel.: (16) 3810-9010 - Fax: (16) 3810-9040

Correio Eletrônico: licitacao@saojoaquimdabarra.sp.gov.br 
Para Recolhimento de Multas
Departamento de Tesouraria

Secretaria Municipal de Finanças e Tributação

Praça Professor Ivo Vannuchi s/n.º - Bela Vista – São Joaquim da Barra - SP.

Horário de Funcionamento: das 12:00h às 16h30m.

Tel.: (16) 3810-9031 / 9027 - Fax: (16) 3810-9040
Órgão Gestor

Prefeitura de São Joaquim da Barra

Praça Professor Ivo Vannuchi s/n.º - Bela Vista – São Joaquim da Barra - SP.

Horário de Funcionamento: das 12:00h às 16h30m.

Telefone: 0xx16 3810-9000
20.5. No ato do recebimento do “Caderno de Licitação”, deverá a interessada verificar seu conteúdo, não sendo admitidas reclamações posteriores sobre eventuais omissões.
PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA, 01 DE SETEMBRO DE 2023.
Wagner José Schmidt
Prefeito Municipal

ANEXO I

TERMO DE REFERÊNCIA

PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023
REGISTRO DE PREÇOS

OBJETO: REGISTRO DE PREÇOS VISANDO EVENTUAL E FUTURA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS (CARNES E REFRIGERADOS) PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR DAS ESCOLAS MUNICIPAIS E ESTADUAIS DO MUNICÍPIO DE SÃO JOAQUIM DA BARRA, PELO PERÍODO DE DOZE MESES, CONFORME DESCRITO ABAIXO:
	Item
	Produto
	Quant.
	Unid.
	Preço Unitário
Estimado (R$)

	COTA RESERVADA DE ATÉ (25%) PARA ME/EPP

	01
	CARNE BOVINA PATINHO MOÍDO I.Q.F
	35.000
	Kg
	R$ 39,36 

	02
	MANTEIGA SEM SAL
	10.000
	Kg
	R$ 50,48 

	03
	PEDAÇOS CONGELADOS E EMPANADOS DE AVES COM LEGUMES (CENOURA, BRÓCOLIS, MILHO E ERVILHA)
	8.000
	Kg
	R$ 26,25 

	04
	QUEIJO TIPO MUÇARELA
	4.000
	Kg
	R$ 48,12 

	AMPLA CONCORRÊNCIA

	05
	ALMÔNDEGAS MISTA
	10.000
	Kg
	R$ 36,64

	06
	APRESUNTADO
	2.000
	Kg
	R$ 29,97 

	07
	CARNE BOVINA PATINHO EM CUBOS I.Q.F
	35.000
	Kg
	R$ 39,96 

	08
	CARNE DE FRANGO COZIDA E DESFIADA
	10.000
	Kg
	R$ 50,88

	09
	COXINHA DA ASA I.Q.F.
	18.000
	Kg
	R$ 14,50 

	10
	ERVILHA CONGELADA
	15.000
	Kg
	R$ 27,93 

	11
	FERMENTO BIOLÓGICO FRESCO 
	1.200
	Kg
	R$ 23,83 

	12
	FILÉ DE FRANGO SASSAMÊ I.Q.F.
	18.000
	Kg
	R$ 21,75 

	13
	FILÉ DE PEITO DE FRANGO
	3.000
	Kg
	R$ 20,58 

	14
	HAMBURGUER MISTO COZIDO E CONGELADO I.Q.F.
	2.000
	kg
	R$ 41,38 

	15
	IOGURTE PARCIALMENTE DESNATADO COM POLPA DE FRUTAS
	12.000
	Litro
	R$ 14,75 

	16
	LEITE TIPO C
	100.000
	Litro
	R$ 5,46 

	17
	LINGUIÇA CALABRESA DEFUMADA
	700
	Kg
	R$ 33,74 

	18
	MARGARINA SEM SAL
	10.000
	Kg
	R$ 31,70 

	19
	MILHO VERDE CONGELADO
	15.000
	Kg
	R$ 28,28 

	20
	PÃO DE QUEIJO 15 GR (COQUETEL)
	5.000
	Kg
	R$ 29,91 

	21
	PÃO DE QUEIJO 50 GR (LANCHE)
	10.000
	Kg
	R$ 25,32 

	22
	PEDAÇOS CONGELADOS E EMPANADOS DE PEIXE
	3.500
	Kg
	R$ 37,83 

	23
	PERNIL EM CUBOS I.Q.F
	25.000
	Kg
	R$ 23,16 

	24
	REQUEIJÃO CREMOSO TRADICIONAL - EMBALAGEM 200G (SEM ADIÇÃO DE AMIDO)
	10.000
	Kg
	R$ 42,84 

	25
	SALSICHA MISTA
	3.000
	Kg
	R$ 18,00 

	26
	SELETA DE LEGUMES
	1.000
	Kg
	R$ 18,59 

	27
	SOBRECOXA DE FRANGO COM OSSO CONGELADA
	4.000
	Kg
	R$ 16,72 

	28
	SUCO INTEGRAL DE LARANJA
	5.000
	Litro
	R$ 14,76 

	29
	SUCO INTEGRAL DE UVA
	3.000
	Litro
	R$ 14,02 


TODOS OS PRODUTOS DEVERÃO SER ISENTOS DE GORDURA TRANS
1.
CARNE BOVINA PATINHO MOÍDO IN NATURA IQF

Previsão máxima: 35.000Kg 

A)
Características gerais: A carne bovina tipo patinho moído, congelamento IQF, manipulada em condições higiênicas, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária. Sem osso, contendo no máximo 7% de gordura, mínimo 21% proteína, isenta de cartilagem, sem sebo, máximo de 3% de aponeuroses. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de gordura, cartilagem e aponeuroses). A carne deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. Devendo ser congelada e transportada a temperatura de – 18ºC (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior). O produto deverá estar de acordo com a NTA-3 do Decreto nº 12.486, de 20/10/78, Portaria nº 1.428/MS, de novembro de 1993 e Resolução nº 23, de 15/03/2000.

Características organolépticas:

· Aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso;

· Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas;

· Cheiro próprio;

· Sabor próprio.

B)
Embalagem: o produto deverá estar congelado, embalagem plástica flexível, atóxica, resistente, transparente, em pacotes com pesos de 1 kg a 2 kg. Embalagem íntegra, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos e sem acúmulos, protegida externamente em caixa de papelão rotulada reforçada, com as abas superior e inferior totalmente lacradas. Não serão aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. 
C)
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações:

1)
Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/SISP;

2)
Identificação completa do produto;

3) Data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo;

4) Temperatura de estocagem, armazenamento e conservação;

5) Peso líquido;

6) Condições de armazenamento.

D)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
E)
O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

F)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente  uniformizados para a entrega na unidade.

G)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre às  6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

H)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

I)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data não superior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

2.
MANTEIGA SEM SAL

Previsão máxima: 10.000 Kg

A)
Características do produto: manteiga de primeira qualidade sem sal; creme pasteurizado obtido a partir do leite de vaca. Produto gorduroso obtido exclusivamente pela bateção e malaxagem, com ou sem modificação biológica de creme pasteurizado derivado exclusivamente do leite de vaca. A matéria gorda da manteiga deverá estar composta exclusivamente de gordura láctea. Não deverá conter: gordura vegetal hidrogenada, corantes e aromatizantes artificiais.

B)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
C)
Prazo de validade: O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 4 meses e data de fabricação de até 30 dias.

D)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ocorrer das 6h ás 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, nº 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência

E)
Entregar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA) 

F)
Apresentar laudo da análise bromatológica com validade de 12 meses. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
3.
PEDAÇOS EMPANADOS E CONGELADOS DE CARNE DE AVES COM LEGUMES (CENOURA, BRÓCOLIS, MILHO E ERVILHA)
Previsão Máxima: 8.000Kg

A)
Características do produto: Produto obtido a partir de recortes de filé de peito ou coxa e sobre coxa, CMS (carne mecanicamente separada), farinha de trigo fortificada com ferro e ácido fólico, farinha inativada, amido de milho, sal, açúcar, água, proteína de soja, proteína isolada de soja, 8,8% de fécula de mandioca, dextrina, especiarias, vegetais (cenoura, brócolis, milho e ervilha), emulsificantes, mono e diglicerídeos de ácidos graxos (INS 471), corante natural de urucum (INS 160B), corante natural de caramelo (INS 150ª), polifosfato de sódio (INS452I), espessante goma guar (INS 412), realçador de sabor glutamato monossódico (INS 621), acidulante ácido cítrico (INS 330), antioxidante isoascorbatode sódio (INS 316), aromatizantes naturais (INS 316) aromatizantes naturais e gordura vegetal.

B)
Prazo de validade: O produto deverá ter validade mínima de 180 (cento e oitenta) dias. O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

C)
Embalagem:
Primária: PEBD impresso, medindo 36,5x47cmx0,120. Transparente, resistente e atóxica, compatível co contato direto com alimentos. Lacre por termo soldagem. Capacidade de acondicionamento de 2,5 a 3,0Kg.

Secundária: Caixa de papelão reforçada, resistente ao impacto e às condições de estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da empresa e fita arquear para garantia de inviolabilidade. Capacidade de 10Kg a 12Kg.

D)
Documentação técnica: A empresa deverá apresentar Ficha Técnica do produto (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

E)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
F)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. Produto deverá estar congelado e transportado à temperatura de – 18º C (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior.

O ajudante de transporte deve estar devidamente uniformizado para a entrega na unidade. 

G)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre das 6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

4.
QUEIJO TIPO MUÇARELA

Previsão Máxima: 4.000Kg

A)
Caracteríticas do produto:

EMBALAGEM: Primária – embalado em plástico inviolável, selado à vácuo. Peso líquido: 3,5 a 4,0Kg. Validade mínima de 2 meses e a validade de entrega deverá ser de no mínimo 30 dias a contar a data da entrega. As condições do produto deverão estar de acordo com a Portaria MA.364 de 04/09/97, NTA – 11 (Decreto 12486 de 20/10/78).

B)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
C)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente uniformizados para a entrega na unidade.

D)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre às 6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

E)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
5.
ALMÔNDEGA MISTA (CARNE DE AVES E CARNE BOVINA)
Previsão Máxima: 10.000Kg

A)
Descrição do produto: Entende-se por almôndega mista o produto cárneo industrializado, obtido a partir de carne moída de aves e de carne bovina, moldada na forma arredondada, adicionada de ingredientes e submetido ao processo tecnológico adequado.

B)
Características do Produto:

B1)
Especificações: Ingredientes: Carne Moída de aves, Toucinho, Carne moída bovina, Água, Proteína Texturizada de Soja, Sal Refinado, Maltodextrina, Fosfato para Salmoura, Aroma Natural de Cebola, Reforçador de Sabor Carne Bovina, Cebola Desidratada em Pó, Corante Caramelo Tipo C, Eritorbato de Sódio, Glutamato Monossódico, Corante Natural de Beterraba, Aroma Natural de Alho e outros ingredientes que não descaracterizem o produto.

B2)
Característica Físico-Química: Gordura (máx.): 20%; Proteína (mín.): 12%; Carboidratos (máx.): 10%; Teor de cálcio (máx. base seca): 0,1% em almôndega crua, 0,45% em almôndegas cozida.

Nota: Será permitida perda máxima de 35% do peso total inicial, após 40 minutos de cocção seca.

C)
Embalagem: fechada, com validade mínima de 04 (quatro) meses. Temperatura de armazenamento: a -12ºC ou mais frio. Embalagem Primária: Saco de polietileno de baixa densidade, atóxico, termosoldado, transparente com capacidade para 2kg de produto e resistente ao transporte e ao armazenamento. Peso Líquido: 2kg. Embalagem Secundária: Caixa de papelão ondulado, reforçado envoltos em filme de PVC termoencolhível, resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada, com capacidade para 2 (dois) pacotes de peso líquido de 2kg de produto. Peso Líquido: 4kg

D)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
E)
Entrega: Semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre às 6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2128 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

F)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

G)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data não superior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

6.
APRESUNTADO

Previsão máxima: 2.000Kg 

A)
Características gerais: provenientes de animais sadios e deverá estar isento de qualquer contaminação. Entende-se por apresuntado o produto cárneo industrializado, obtido a partir de recortes e/ou cortes e recortes de massas musculares dos membros anteriores e/ou posteriores suínos, adicionados de ingredientes e submetidos ao processo de cozimento adequado (Instrução Normativa n◦ 20, de 31 de julho de 2000). O produto deverá ter registro no órgão competente e estar de acordo com a legislação vigente.
B)
Composição: Ingredientes obrigatórios: carne de pernil e/ou paleta de suíno, sal, nitrito e/ou nitrato de sódio e/ou potássio em forma de salmoura.

-
Será permitido adição de 2,5% (máximo) de proteínas não cárneas na forma agregada.

-
Características físico-química: Amido (máximo) 2,0%; Carboidratos totais (máximo) 5,0% (a somatória de amido máximo e açúcares totais (carboidratos totais) não deverá ultrapassar a 5%.); Umidade (máximo) 75%; Gordura (máximo) 12%; Proteína (mínimo) 13%. Toda carne usada para elaboração de apresuntado deverá ter sido submetida aos processos de inspeção prescritos no RIISPOA – “Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal” – Decreto n◦ 30.691, de 29/-3/1952.

-
Os apresuntados tratados por processamento térmico deverão estar em conformidade com as seções 7.5 e 7.6.1 a 7.6.7 do “Código Internacional Recomendado de Práticas de Higiene para Alimentos pouco ácidos e Alimentos acidificados envasados”.

C)
Embalagem primária: 3,5 Kg

 Secundária: 7,0 Kg em caixa de papelão 

D)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
E)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre às 6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

F)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

G)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data inferior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

7.
CARNE BOVINA PATINHO EM CUBOS I.Q.F. 

Previsão máxima: 35.000 kg

A)
Características gerais:

Matéria prima: Cubos de patinho com dimensões aproximadas de 2x2x2 cm, manipulada em condições higiênicas, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária. Sem osso, contendo no máximo 10% de gordura, isenta de cartilagem, sem sebo, máximo de 3% de aponeuroses. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de gordura, cartilagem e aponeuroses). A carne deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. Devendo ser congelada e transportada a temperatura de – 18ºC (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior). O produto deverá estar de acordo com a NTA-3 do Decreto nº 12.486, de 20/10/78, Portaria nº 1.428/MS, de novembro de 1993 e Resolução nº 23, de 15/03/2000. Deverá ser submetida à tecnologia de congelamento I.Q.F para congelamento individual.

Características organolépticas:

· Aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso;

· Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas;

· Cheiro próprio;

· Sabor próprio.

B)
Embalagem e peso: embalagem atóxica, resistente, transparente, em pacotes com pesos de 1 a 2 Kg. Embalagem íntegra, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos e sem acúmulos, protegida externamente em caixa de papelão rotulada reforçada, com as abas superior e inferior totalmente lacradas. Não serão aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. 

C)
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações:

1)
Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/SISP;

2)
Identificação completa do produto

3)
Data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo;

4)
Temperatura de estocagem, armazenamento e conservação;

5)
Peso líquido;

6)
condições de armazenamento.

D)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
E)
O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

F)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente uniformizados para a entrega na unidade.

G)
Entrega: Semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre às  6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

H)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
I)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data não superior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

8.
CARNE DE FRANGO COZIDA TEMPERADA, DESFIADA E CONGELADA

Previsão máxima: 10.000Kg 

A)
Características gerais: Ingredientes: Peito de frango, água, amido de mandioca, sal, proteína isolada de soja, cebola em pó, estabilizantes trifosfato pentapotássico, trifosfato pentassódico, difosfato tetrapotássico, difosfato tetrassódico e espessante carragena. 

Numa porção de 100g do produto deverá conter: 116 Kcal, 2g de carboidratos, 21g de proteínas, 2g de gorduras totais e 1g de gorduras saturadas, 600mg de sódio. Devendo ser transportada à temperatura de -12º C (doze graus centígrados negativos) ou inferior. 

Características organolépticas: 

· Aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso;

· Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas;

· Cheiro próprio;

· Sabor próprio.

B)
Embalagem: primária: Descrição da embalagem: Saco de PEBD, atóxico, apropriado para contato direto com alimentos, coloração transparente/azul, perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. Peso líquido: 2 kg. Secundária: Descrição da embalagem: Caixa de papelão ondulado reforçado resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de validade. Peso líquido: 16 kg 

C)
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/SISP; Identificação completa, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo; temperatura de estocagem, armazenamento e conservação; peso líquido; condições de armazenamento.

D)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
E)
O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

F)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente uniformizados para a entrega na unidade.

G)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre 6h às 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

H)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
I)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data inferior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
9.
COXINHA DA ASA CONGELADA IQF

Previsão Máxima: 18.000kg

A)
Características gerais: manipulada em condições higiênicas, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo ser congelada e transportada à temperatura de – 18ºC (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior. Deverá ser submetida à tecnologia de congelamento I.Q.F para congelamento individual. o produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exudato ou partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Observar as especificações da Norma Técnica de Alimentos 3 – NTA 3 do Decreto Estadual n.º 12.436 de 20/10/78, que aprovou normas técnicas especiais de alimentos e bebidas. 

Características organolépticas: Aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso; cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; cheiro próprio; sabor próprio.

B)
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparente, em pacotes com peso de 1Kg. A embalagem secundária deverá ser em caixa de papelão devidamente lacrada.

C)
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo das embalagens, deverão constar de forma clara e indelével as seguintes informações: Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/SISP; Identificação completa, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo; temperatura de estocagem, armazenamento e conservação; peso líquido; condições de armazenamento.

D)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
E)
O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

F)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente uniformizados para a entrega na unidade.

G)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre 6h ás 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

H)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
I)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data não superior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

10.
ERVILHA CONGELADA

Previsão Máxima: 15.000kg

A)
Descrição do produto: ervilha verde processada congelada, crua, em grãos uniformes, selecionada, higienizada e branqueada, produto 100 % natural, sem aditivos e sem conservantes, isenta de sujidades, parasitas, larvas e outros materiais estranhos. 

B)
Prazo de validade: Prazo de validade mínimo de 180 dias após a data de fabricação. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

C)
Embalagens: Primária: plástica flexível, atóxica, resistente, lacrado, em pacotes com peso de 1 à 2Kg. Secundária: deverá ser caixa de papelão reforçada constituída por tampa, adequada ao empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de validade, com peso de 10 kg.

D)
Rotulagem: O produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente (Instrução Normativa Nº 22, de 24 de novembro de 2005). 

E)
Transporte/ armazenamento: Para melhor armazenamento esse produto deve ser transportado à temperatura de - 12˚C e armazenado à temperatura de -18˚C.

F)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
G)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre 6h às 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

H)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
I)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data não superior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

11.
FERMENTO BIOLÓGICO FRESCO

Previsão máxima: 1.200 Kg

A)
Descrição do produto: composto de Sacchar Ornyces Cerevisial. Suas condições deverão estar de acordo com a NTA-81 (Decreto 12486 de 20/10/78).

Declarar marca, rotulada de acordo com a legislação vigente.

B)
Prazo mínimo de validade de 6 meses e data de fabricação de até 30 dias.

C)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
D)
Embalagem: embalagem plástica com peso igual a 500g e reembalados em caixa de papelão resistente.

E)
Data de validade: Data de validade mínima de 28 dias a contar da data de entrega.

F)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre 6h ás 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2128 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

12.
FILÉ DE FRANGO (TIPO SASSAMÊ) IQF

Previsão máxima: 18.000Kg

A)
Descrição do produto:  manipulada em condições higiênicas, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo ser congelada e transportada a temperatura de – 18ºC (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior. Deverá ser submetida à tecnologia de congelamento I.Q.F para congelamento individual.

B)
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparente, em pacotes com peso de 1Kg. A embalagem secundária deverá ser em caixa de papelão devidamente lacrada.

C)
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo das embalagens, deverão constar de forma clara e indelével as seguintes informações:

-
Identificação do fabricante e marca;

-
Nome e endereço do fabricante;

-
Data de validade ou prazo máximo para consumo;

-
Data de fabricação do produto;

-
Peso líquido;

-
Condições de armazenamento e empilhamento máximo;

-
Carimbo/número do SIF ou SISP;

-
Número do lote (caso utilizado).

D)
Características gerais: o produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exudato ou partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Observar as especificações da Norma Técnica de Alimentos 3 – NTA 3 do Decreto Estadual n.º 12.436 de 20/10/78, que aprovou normas técnicas especiais de alimentos e bebidas.

E)
Características organolépticas: 

-
Aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso;

-
Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas;

-
Cheiro próprio;

-
Sabor próprio.

F)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
G)
O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.
H)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente  uniformizados para a entrega na unidade.
I)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre às 6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2128 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

J)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
K)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data não superior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
13.
FILÉ DE PEITO DE FRANGO IQF

Previsão máxima: 3.000Kg

A)
Descrição do produto:   manipulada em condições higiênicas, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo ser congelada e transportada a temperatura de – 18ºC (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior. Deverá ser submetida à tecnologia de congelamento I.Q.F para congelamento individual.

B)
Embalagem e peso: o produto deverá estar acondicionado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparente, em pacotes com peso de 1Kg. A embalagem secundária deverá ser em caixa de papelão devidamente lacrada.

C)
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo das embalagens, deverão constar de forma clara e indelével as seguintes informações:

-
Identificação do fabricante e marca;

-
Nome e endereço do fabricante;

-
Data de validade ou prazo máximo para consumo;

-
Data de fabricação do produto;

-
Peso líquido;

-
Condições de armazenamento e empilhamento máximo;

-
Carimbo/número do SIF ou SISP;

-
Número do lote (caso utilizado)

D)
Características gerais: o produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exudato ou partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Observar as especificações da Norma Técnica de Alimentos 3 – NTA 3 do Decreto Estadual n.º 12.436 de 20/10/78, que aprovou normas técnicas especiais de alimentos e bebidas.

D1)
Características organolépticas: aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso; cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas;

-
Cheiro próprio;

-
Sabor próprio.

E)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
F)
O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

G)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente  uniformizados para a entrega na unidade.

H)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre as 6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

I)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
J)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data não superior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
14.
HAMBURGUER MISTO COZIDO E CONGELADO I.Q.F. – 50 gramas

Previsão Máxima: 2.000Kg

A)
Características gerais: Ingredientes: carne bovina, carne de frango, água, gordura bovina, proteína de soja, maltodextrina, cebola em pó, sal, proteína animal de colágeno, alho em pó, açúcar. Aromas idênticos ao natural de churrasco e carne, estabilizante tripolifosfato de sódio e antioxidante eritorbato de sódio.
B)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
C)
Entrega: O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

D)
Embalagem: 

Primária: saco de polietileno de alta densidade multicamadas, termossoldado, atóxico, apropriado para contato direto com alimentos, coloração azul, perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. Peso líquido: 2Kg, com peso individual de aproximadamente 50 g por hamburger

Secundária: caixa de papelão ondulado reforçado resistente ao impacto a às condições de estocagem congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e às condições de estocagem congelada, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de validade. Peso líquido: 20Kg.

E)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 deverão estar devidamente  uniformizados para a entrega na unidade.

F)
Entrega: 1 vez ao mês ou de acordo com a requisição. O veículo deverá estar das 6h ás 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, nº 2128 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

G)
Apresentar ficha técnica e análise microbiológica e bromatológica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
15.
IOGURTE PARCIALMENTE DESNATADO COM POLPA DE FRUTAS – SABOR MORANGO – 180g a 200g

Previsão Máxima: 12.000 unidades

A)
Iogurte parcialmente desnatado com polpa de frutas, sem adição de açúcar.

B)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
C)
EMBALAGEM: garrafa de 180g ou 200g.

D)
PRAZO DE VALIDADE: O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 45 dias.

E)
DOCUMENTOS EXIGIDOS: 

F)
Apresentar ficha técnica (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

16.
LEITE TIPO C

Previsão máxima: 100.000 litros

A)
Características do produto: fluido, pasteurizado, com teor de gordura mínimo de 3% (três por cento), embalados em sacos plásticos de polietileno, contendo 1 litro. 

-
Características organolépticas: aspectos, cor, cheiro e sabor próprio.
B)
Embalagem: o produto deverá estar refrigerado, ser embalado a vácuo, em embalagem plástica flexível, atóxica, resistente, leitosa, pesando 1 litro. Embalagem íntegra e sem furos.

-
Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações:

1)
Nome e endereço do laticínio, constando obrigatoriamente registro no ministério competente;
2)
Identificação completa do produto, constando inclusive os dizeres: LEITE PASTEURIZADO TIPO C;

3)
Data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo;

4)
Temperatura de estocagem, armazenamento e conservação;

5)
Peso líquido;

6)
Condições de armazenamento.

C) Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
D) Entrega: O leite deverá ser entregue com cinco dias de validade.

E) Transporte: o leite deve ser transportado à temperatura de até 10º C (dez graus centígrados) ou inferior. Veículo de transporte com carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente  uniformizados para a entrega na unidade.

F) Entrega: 2 a 4 vezes por semana ou de acordo com a requisição. O veículo deverá entregar ponto a ponto, conforme endereços listados a baixo.

· E.E ADOLFO ALFEU FERRERO


R. Alagoas, 337

· E.E EDDA CARDOSO DE SOUZA MARCUSSI


R. Joaquim Cândido Paula, 500

· E.E Profª ELZA MIGUEL FRANCISCO


R. São Paulo, 3.197

· E.E Profª GENOVEVA PINHEIRO VIEIRA VITTA


R. Rio Grande do Norte, 1697

· E.E Profª GRAZIELA MALHEIRO FORTES


R. Maria Rosa Silva, 349

· E.E Prof٥ PEDRO AMAURI SILVA


R. Goiás, 30

· E.E SYLVIO TORQUATO JUNQUEIRA


Pç. Magino Diniz Junqueira, 295

· E.E Profº CRESO ANTÔNIO FILETTI


R. Azizi Salomão, 669

· E.E MANOEL GOUVEIA DE LIMA


R. Espírito Santo, 599

· ESCOLA TÉCNICA ESTADUAL PEDRO BADRAN


R. Maranhão, 1225

· EMEI PARQUE ARTHUR PARADA


R. Maranhão, 2074

· EMEI JAIR DE ANDRADE


R. Azizi Salomão, 220

· EMEI WÂNIA MARIA ANDRIANI FERNADES


R. Sergipe, 3888

· EMEI RUTH BENINI REIS


R. Piratininga, 491

· EMEI MARGARIDA BEZIAK ZELESNIKAR


R. Amazonas, 833

· CEI FERNANDO CÉSAR FONSECA


R. José Galdino, 124

· APAE 

R. Pará, 110

· CEI DR. ANTÔNIO MARTORANO I 


R. Canaã Dipe, 62

· CEI DR. ANTÔNIO MARTORANO II 


R. Canaã Dipe, 62

· CEI DONA MARIANA ROSA FERREIRA


Pç Padre Eugênio Dias, 3

· CEI CRYSOGONO PAULO DE CASTRRO (CEICAM)


R. Campos Sales, 83

· CEI JOSÉ DO PINHO


R. Clotildes Torres Penedo, s/n

· CEI JOSÉ FLORA

R. Rio de Janeiro

· CEI JOAQUIM PONTES

R. Mato Grosso

· Central Alimentação Escolar
R. Maranhão, 2074

G)
Documentos exigidos:

-
Apresentar ficha técnica, de acordo com Anexo 1. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
-
Apresentar laudo de análise bromatológica, físico-química, bacteriológica e microscópica que revele a presença de ingredientes, expedido por instituição de notoriedade pública com data não superior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
-
O produto deverá ser registrado no órgão competente.

17.
LINGUIÇA CALABRESA COZIDA E DEFUMADA

Previsão Máxima: 700Kg

A)
Características do produto: linguiça tipo calabresa, defumada, composta de carne suína, condimentos e outros ingredientes permitidos, condicionada em embalagem de polietileno, a vácuo, de até 5Kg, com SIF do Ministério da Agricultura e validade mínima de 3 meses da data de entrega.

B)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
C)
O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

D)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 deverão estar devidamente  uniformizados para a entrega na unidade.

E)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser realizada das 6h ás 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, nº 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

F)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
18.
MARGARINA SEM SAL

Previsão máxima: 10.000 Kg

A)
Características do produto: produto que se apresenta em forma de uma emulsão cremosa homogenia, sem separação de líquidos e isenta de gordura trans, contendo 65% de lipídios. Composta por óleos vegetais líquidos e interesterificados, água, leire em pó desnatado reconstituído, soro de leite em pó reconstituído, sal, 15.000UI de Vitamina A por kg.

Declarar marca, rotulada de acordo com a legislação vigente.

B)
Amostra: apresentar uma amostra, devidamente identificada, na menor embalagem original, com rótulo contendo todas as informações do produto de acordo com a legislação vigente. A amostra deverá ser correspondente ao produto entregue. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
C)
Embalagem: potes de 500 gramas. 

D)
Prazo de validade: O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses e data de fabricação de até 30 dias.

E)
Entrega: 1 vez por semana ou de acordo com a requisição. O veículo deverá estar das 6h ás 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, nº 2128 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência

F)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
G)
Entregar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA) 
H)
Apresentar laudo da análise bromatológica com validade de 12 meses. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

19.
MILHO VERDE CONGELADO
Previsão máxima: 15.000 kg

A)
Características do produto: Milho verde em grãos, amarelos, congelados por processo IQF, não transgênico.

B)
Embalagem: Embalagem plástica com peso de 500 g.

C)
Prazo de validade: O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses e data de fabricação de até 30 dias.

D)
Entrega: 1 vez por semana ou de acordo com a requisição. O veículo deverá estar das 6h ás 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, nº 2128 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.
E)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
F)
Entregar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA) 
G)
Apresentar laudo da análise bromatológica com validade de 12 meses. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

20.
PÃO DE QUEIJO CONGELADO 15g – coquetel

Previsão Máxima: 5.000 kg

A)
Características do produto: composto por água, margarina, queijo muçarela, ou queijo meia cura, polvilho, requeijão, ovo, leite em pó integral, sal, soro de leite, queijo parmesão. 

B)
Embalagem:

Primária – saco de polietileno de baixa densidade, atóxico, lacrado, resistente ao transporte e ao armazenamento, transparente com rótulo impresso de acordo com a legislação. Peso líquido: 1Kg. 

Secundária: caixa de papelão ondulada, reforçado constituída de tampa e fundo, resistente ao transporte e ao armazenamento. Peso líquido 10Kg

C)
Amostras: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
D)
Prazo de Validade: o produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

E)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente  uniformizados para a entrega na unidade.

F)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição, das 6h ás 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, nº 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

H)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

21.
PÃO DE QUEIJO CONGELADO 50g – lanche

Previsão Máxima: 10.000Kg

A)
Características do produto: composto por água, margarina, queijo muçarela, ou queijo meia cura, polvilho, requeijão, ovo, leite em pó integral, sal, soro de leite, queijo parmesão. 

B)
Embalagem: Primária – saco de polietileno de baixa densidade, atóxico, lacrado, resistente ao transporte e ao armazenamento, transparente com rótulo impresso de acordo com a legislação. Peso líquido: 1Kg. 

Secundária: caixa de papelão ondulada, reforçado constituída de tampa e fundo, resistente ao transporte e ao armazenamento. Peso líquido 10Kg

C)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
D)
Prazo de Validade: o produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

E)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente  uniformizados para a entrega na unidade.

F)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre 6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

G)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

22.
PEDAÇOS CONGELADOS E EMPANADOS DE PEIXE

Previsão máxima: 3.500Kg

A)
Características específicas do produto: O produto deverá ser obtido exclusivamente, a partir de filés de peixe merluza (Merluccius hubbsi), sadios, submetidos, aprovados e liberados pela inspeção sanitária local, desde a sua captura até as operações de evisceração, lavagem, preparo e congelamento. Sem pimenta.
A carne do peixe merluza deve apresentar-se livre de parasitas, peles, escamas, ossos, espinhas, partes da cabeça, vísceras e cartilagens além de substâncias químicas e quaisquer outros contaminantes capazes ou não mascarar ou encobrir possíveis alterações do pescado.

Os filés de peixe merluza devem ser moídos e homogeneizados acrescidos de outros nutrientes e/ou aditivos que não descaracterizem o produto, acrescentando-lhes apenas características de sabor, odor, coloração e conservação adequada. Os ingredientes presentes na formulação não podem apresentar incompatibilidade ou indisponibilidade nutricional.

Após formatados com temas e/ou figuras, que estimulem o consumo do pescado pelo público infantil, somente relacionados à origem do produto, como peixes, cavalos-marinhos, estrelas do mar, entre outros, os empanados devem ser pré-fritos em óleo de origem vegetal e posteriormente deverão ser submetidos, individualmente, a sistema de congelamento por criogenia. 

Cada unidade do produto empanado deve pesar aproximadamente 25 - 30 gramas.

B)
Embalagem:

Embalagem primária: PEBD impresso, sistema plástico termossoldado, transparente, resistente e atóxico, compatível ao contato direto com os alimentos. Capacidade de acondicionamento de 2,5Kg.

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada, resistente ao impacto e as condições de estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da empresa e feita arquiar para garantia de inviolabilidade. Capacidade para 10Kg.

C)
A cada 100g do produto deverá conter: 174Kcal, 15g carboidrato, 12g proteína, 6,7g gorduras totais, 0,8g gorduras saturadas, 0,8g fibras e 267mg sódio.

D)
Transporte: O transporte do produto deve ser realizado por veículos em condições higiênico-sanitárias satisfatórias, conforme preconiza PORTARIA CVS – 15/91, revestido por paletes plásticos, munido de sistema de resfriamento que garanta a manutenção da temperatura do produto, -18ºC (dezoito graus Celsius negativos) ou mais frio, e em perfeito estado de manutenção mecânica.

E)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
F)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ocorrer das 6h ás 11h, na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra.

G)
Apresentar ficha técnica (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA).

H)
Apresentar laudo bromatológico e microbiológico. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA).

23.
PERNIL SUÍNO EM CUBOS CONGELADO – CARNE CONGELADA DE SUÍNO SEM OSSO I.Q.F.

Previsão máxima: 25.000Kg

A)
Características gerais: Ingredientes: Pernil em cubos. O produto é preparado a partir do pernil, que é um corte da parte traseira do porco, pegando acima do joelho. O pernil é um corte nobre do suíno, macio, saboroso e suculento (GOMIDE; L., 2005), manipulada em condições higiênicas, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de gordura, cartilagem e aponeuroses). A carne deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. Devendo ser congelada e transportada a temperatura de – 18ºC (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior. Deverá ser submetida à tecnologia de congelamento I.Q.F para congelamento individual.

B)
Embalagem :
Embalagem primária: saco de nylon poll impresso. O produto deverá estar congelado, embalagem plástica flexível, atóxica, resistente, em pacotes com pesos de 2 Kg. Embalagem íntegra, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos e sem acúmulos, protegida externamente em caixa de papelão rotulada reforçada, com as abas superior e inferior totalmente lacradas. Não serão aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. 

Embalagem secundária: caixa de papelão com peso líquido de 10Kg.

C)
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações:

1)
Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/SISP;

2)
Identificação completa do produto

3)
Data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo;

4)
Temperatura de estocagem, armazenamento e conservação;

5)
Peso líquido;

6)
Condições de armazenamento.

D)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
E)
O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

F)
Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente uniformizados para a entrega na unidade.

G)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre as 6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

H)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
24.
REQUEIJÃO CREMOSO TRADICIONAL, SEM ADIÇÃO DE AMIDO – EMBALAGEM 200g

Previsão máxima: 10.000 Kg

A)
Características específicas do produto: O produto deverá conter em sua formulação massa coalhada (leite fluído pasteurizado, cloreto de sódio (sal), cloreto de cálcio, coalho e fermento lácteo), creme de leite, cloreto de sódio (sal), estabilizantes (polisfosfato de sódio, fosfato trissódico e fosfato monossódico) e conservante ácido sórbico. Sem adição de amido. Não contém glúten.

Composição do produto: o produto deve fornecer em 30g: 1g carboidrato, 3g proteína, 7,5 de gorduras totais, 175mg sódio, 67mg cálcio e 84Kcal.

B)
Embalagem:

Embalagem primária: a embalagem primária deve ser de pote de propileno transparente com etiqueta com dizeres de rotulagem. Peso líquido: 200g

Embalagem secundária: a embalagem secundária deve feita de caixas de papelão ondulada, reforçada e resistente ao impacto com capacidade para 24 unidades de 200g.

C)
Transporte: O transporte do produto deve ser realizado por veículos em condições higiênico-sanitárias satisfatórias, conforme preconiza PORTARIA CVS – 15/91, revestido por paletes plásticos, munido de sistema de resfriamento que garanta a manutenção da temperatura do produto até 8ºC (oito graus Celsius), e em perfeito estado de manutenção mecânica.
D)
Apresentar Ficha Técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
E)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
F)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre às 6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

25.
SALSICHA TIPO HOT DOG

Previsão máxima: 3.000Kg

A)
Características gerais do produto: o produto deverá conter carne mecanicamente separada de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), carne suína, água, gordura suína, proteína de soja, miúdos suínos (pode conter fígado, língua, rim e/ou coração), proteína vegetal, açúcar, sal, amido (máximo 2%). Conservadores: nitratos e nitritos de sódio, estabilizante, tripolifosfato de sódio, realçador de sabor – glutamato monossódico, aromatizantes – aromas naturais, antioxidantes – eritorbato de sódio e corante natural. Não deve conter glúten. A porcentagem de água ou gelo não deverá ultrapassar 10% (dez por cento) em peso. O produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exsudato, líquido em partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Não será tolerada a presença de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloração sem uniformidade. O peso unitário de cada gomo deverá ser de 40 a 50 gramas.
B)
EMBALAGEM:

B1)
A embalagem primária do produto deverá ser a vácuo, termoformada em sacos fabricados com filme coextrusado a base de nylon e polietileno de baixa densidade, atóxico, transparente e lacrado, resistente ao transporte e armazenamento, contendo peso líquido de 3.0 kg (três quilogramas) por embalagem. A embalagem deverá apresentar o produto de forma ordenada e paralela, a fim de evitar quebra ou deformação. 

B2)
A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reforçada constituída por tampa e fundo envoltos em filme de PVC termoemcolhível, adequada ao empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de validade e contendo, 12,0 kg (doze quilogramas) de peso líquido.

B3)
Será considerada imprópria e será recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração.

C)
Amostra: apresentar uma amostra na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Cozinha Piloto nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitação. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
D)
O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

E)
Transporte: O produto deverá estar congelado e transportado a temperatura de -18º C, em veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O ajudante de transporte deve estar devidamente uniformizado para a entrega na unidade. 

F)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre 6h e  11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

G)
Ficha Técnica, com todos os ítens fielmente preenchidos. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

26.
SELETA DE LEGUMES CONGELADA

Previsão Máxima: 1.000kg

A)
Descrição do produto: seleta de legumes, congelada, higienizada e cortada em cubos de aproximadamente 10x10x10mm, composta de batata, cenoura, ervilha e milho, isenta de sujidades, parasitas, larvas e outros materiais estranhos. 

B)
Prazo de validade: Prazo de validade mínimo de 180 dias após a data de fabricação. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

C)
Embalagens: 

C1)
Embalagem Primária: plástica flexível, atóxica, resistente, lacrado, em pacotes com peso de 1 à 2Kg.

C2)
Embalagem secundária: deverá ser caixa de papelão reforçada constituída por tampa, adequada ao empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de validade. Pesando 10Kg.

D)
Rotulagem: O produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente (Instrução Normativa Nº 22, de 24 de novembro de 2005). 

E)
Transporte/ armazenamento: Para melhor armazenamento esse produto deve ser transportado a temperatura de - 12˚C e armazenado a temperatura de -18˚C.

F)
Amostra: apresentar 3 amostras, na menor embalagem original, devidamente identificada, com rótulo contendo todas as informações do produto de acordo com a legislação vigente. A amostra deverá ser correspondente àquelas a serem entregues. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
G)
Entrega: 1 vez ao mês ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre 6h ás 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2128 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

H)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
I)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data não superior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)

27.
SOBRECOXA DE FRANGO COM OSSO CONGELADA

Previsão Máxima: 4.000kg

A) Características gerais do produto: manipulada em condições higiênicas, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo ser congelada e transportada à temperatura de – 18ºC (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior. Deverá ser submetida à tecnologia de congelamento I.Q.F para congelamento individual.

B) Embalagem e peso: o produto deverá estar acondicionado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparente, em pacotes com peso de 1Kg. A embalagem secundária deverá ser em caixa de papelão devidamente lacrada.

C) Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo das embalagens, deverão constar de forma clara e indelével as seguintes informações:

1) Identificação do fabricante e marca;

2) Nome e endereço do fabricante;

3) Data de validade ou prazo máximo para consumo;

4) Data de fabricação do produto;

5) Peso líquido;

6) Condições de armazenamento e empilhamento máximo;

7) Carimbo/número do SIF ou SISP;

8) Número do lote (caso utilizado)

D) Características gerais: o produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exudato ou partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Observar as especificações da Norma Técnica de Alimentos 3 – NTA 3 do Decreto Estadual n.º 12.436 de 20/10/78, que aprovou normas técnicas especiais de alimentos e bebidas.

D1)
Características organolépticas: 

· Aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso;

· Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas;

· Cheiro próprio;

· Sabor próprio.

E) Amostras: apresentar 3 (três) amostras na menor embalagem original, devidamente identificadas, correspondentes àquelas a serem entregues, com rótulo contendo todas as informações. Entregar na Central de Alimentação Escolar nos dias e horário estipulado pelo Departamento de Licitações. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
F) O produto a ser entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, deverá ter data de fabricação mínima de 30 dias.

G) Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária (Artigo 453, parágrafo 4º do Decreto Estadual n.º 12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilância Sanitária e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedição não anterior a 1996. O motorista e o ajudante de transporte deverão estar devidamente uniformizados para a entrega na unidade.

H)
Entrega: semanalmente ou de acordo com a requisição. A entrega deverá ser feita entre às 6h e 11h na Cozinha Piloto, situada na Rua Maranhão, 2074 – Centro – São Joaquim da Barra, acompanhado da requisição e nota fiscal para conferência.

I)
Apresentar ficha técnica. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
J)
Apresentar laudo de análise microbiológica e bromatológica expedido por instituição de reconhecida notoriedade pública, com data não superior a 1 ano. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
28.
SUCO INTEGRAL DE LARANJA – 1L

Previsão máxima: 5.000 L

A)
Características gerais do produto: suco de laranja, 100% natural, pasteurizado, sem conservantes, sem adição de açúcar. 

B)
Amostra: apresentar uma amostra, devidamente identificada, com rótulo contendo todas as informações do produto de acordo com a legislação vigente. A amostra deverá ser correspondente ao produto entregue. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
C)
Embalagem: garrafa plástica ou saco plástico de polietileno contendo 1 litro. Temperatura de armazenamento entre 2º e 5ºC.

D)
Prazo de validade: validade de 10 dias a partir da data de entrega do produto.

29.
SUCO INTEGRAL DE UVA – 1L

Previsão máxima: 3.000 L

A)
Características gerais do produto: suco de uva, 100% natural, pasteurizado, sem conservantes, sem adição de açúcar.
B)
Amostra: apresentar uma amostra, devidamente identificada, com rótulo contendo todas as informações do produto de acordo com a legislação vigente. A amostra deverá ser correspondente ao produto entregue. (SOMENTE EMPRESA VENCEDORA)
C)
Embalagem: garrafa plástica ou saco plástico de polietileno contendo 1 litro. Temperatura de armazenamento entre 2º e 5ºC
D)
Prazo de validade: validade de 10 dias a partir da data de entrega do produto.

PROCEDIMENTO PARA ANÁLISE DAS AMOSTRAS

As amostras serão analisadas pela equipe técnica da alimentação escolar deste município através de testes sensoriais/organolépticos, sendo que após a análise será emitido um laudo desta análise onde irão constar quais produtos estão classificados e quais estão desclassificados se for o caso e o motivo da desclassificação. O laudo será assinado por duas pessoas da equipe técnica da alimentação escolar do município e enviado para o setor de licitação que divulgará o resultado para os participantes do edital.

Fazem parte da análise das amostras:

-
Análise de rendimento: O rendimento do produto será avaliado em relação ao que consta na embalagem, a diluição do produto e em relação ao per capita do produto.

-
Análise da embalagem: A embalagem será avaliada conforme legislação vigente para aquele tipo de produto e embalagem. Conforme Resolução no 105, de 19 de maio de 1999, Resolução RDC no 91, de 11 de maio de 2001 ambas da ANVISA e outras legislações pertinentes ao assunto.

-
Análise da rotulagem: O Rótulo das amostras recebidas dos produtos licitados serão analisados conforme Resolução RDC no259, de 20 de setembro de 2002, Resolução RDC no 359, de 23 de dezembro de 2003, Resolução RDC no360, de 23 de dezembro de 2003 e Resolução RDC nº 40, de 08 de fevereiro de 2002 e outras legislações pertinentes ao assunto.

Análise sensorial:

Metodologia
São avaliados, conforme o tipo de alimento, os atributos: aparência, odor, sabor e consistência/textura conforme as especificações a seguir.

-
Aparência: É conhecida como um dos quesitos mais marcantes, uma vez que o impacto visual, atribuído geralmente pela cor, exerce uma grande influência na avaliação global do alimento. É fato que muitas vezes, os produtos são prejudicados pela aparência, que pode estar diretamente relacionada com a qualidade; O atributo cor tem influência, também, do grau de maturação, deterioração e identifica o alimento. 

-
Odor e Aroma: Na linguagem comum, odor e aroma são confundidos e usados como sinônimos. Assim, é importante conceituá-los: 

Odor é a sensação produzida ao se estimular o sentido do olfato, quando certas substâncias voláteis são aspiradas (ABNT, NBR12806; 1993, Modesta, 1991).

Aroma é o odor do alimento que permite a estimulação do sentido do olfato (ABNT, NBR12806; 1993, Modesta, 1991).

O odor é, indiscutivelmente, um dos indicadores de avaliação da qualidade sanitária do alimento, e tem influência direta na aceitação ou recusa do mesmo.

-
Sabor: É o atributo de um material, alimento ou não, estimulado pelos órgãos sensoriais e que engloba as sensações olfativas, nasais e bucais. Ou seja, o sabor é uma sensação mista, porém unitária, que inclui sensações de gosto (doce, amargo, ácido, salgado), olfativas (frutoso, floral, etc.), e bucais (quente, frio, metálico, pungente, dor e outras). (Ferreira, 2002, Silva, 2004).

-
Consistência/Textura: Textura é um atributo físico, perceptível pelos receptores mecânicos, táteis e eventualmente pelos receptores visuais e auditivos. É avaliada pela reação do alimento à pressão para sua deformação (propriedade reológica); engloba, também, as propriedades estruturais (geométricas e de superfície); propriedades residuais (sensações produzidas na boca) e o som, ou seja, certos alimentos produzem sons quando mastigados, e assim, associamos determinados sons à textura.

A Consistência é uma característica de avaliação da textura, que pode ser empregada para definir o “corpo” de uma bebida como também pode ser identificada pelo seu aspecto visual (ABNT, NBR12806; 1993, Modesta, 1991).

Outra característica da textura é a propriedade residual relacionada com a presença, liberação e absorção da gordura ou óleo e da umidade.
DAS AMOSTRAS:

Devem apresentar amostra os licitantes que se apresentem provisoriamente em primeiro lugar de cada item, que terão o prazo de até 03 (três) dias úteis para a entrega na Central de Alimentação Escolar – Cozinha Piloto.

IMPORTANTE: QUALQUER DÚVIDA QUANTO ÀS DESCRIÇÕES E QUANTITATIVOS DOS PRODUTOS PODERÁ SER SOLUCIONADA JUNTO À CENTRAL DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR, VIA TELEFONE (016) 3818-2356.

	OBSERVAÇÃO ESPECIAL:
1) A PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA RESERVA-SE O DIREITO DE ADQUIRIR QUANTIDADES INFERIORES ÀS LICITADAS, SE SUAS NECESSIDADES ASSIM O EXIGIREM.

2) VISANDO COIBIR O SUPERFATURAMENTO DAS PROPOSTAS DE PREÇO, FICAM ADVERTIDAS AS EMPRESAS LICITANTES, QUE POR VENTURA VENHAM A PARTICIPAR DOS PROCESSOS LICITATÓRIOS DESTE MUNICÍPIO, QUE, CASO SEJA IDENTIFICADO OFERTAS DE PREÇOS EXTREMAMENTE SUPERIORES AOS VALORES MÉDIOS DE COTAÇÃO, A EMPRESA LICITANTE, CASO COMPROVADA A MÁ FÉ, E COM BASE NOS PRINCÍPIOS DA MORALIDADE E DA IDONEIDADE, PODERÁ SER PENALIZADA NA FORMA DOS ARTIGOS 87 DA LEI 8666/93 E 7º DA LEI 10.520/02.
3) TODOS OS PRODUTOS OFERTADOS DEVERÃO SER DE PRIMEIRA QUALIDADE.
4) A EMPRESA VENCEDORA DEVERÁ ARCAR COM TODAS AS DESPESAS DE TRANSPORTE.


	IMPORTANTE: A EMPRESA VENCEDORA DEVERÁ OBRIGATORIAMENTE EMITIR NF-E – NOTA FISCAL ELETRÔNICA, PARA CONTRATAÇÃO COM ADMINISTRAÇÃO PÚBLICA MUNICIPAL, CONFORME DISPÕE AS PORTARIAS CAT 162/2008, CAT 173/2009 E CAT 184/2010.


PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA,  01 DE SETEMBRO DE 2023.
Wagner José Schmidt
Prefeito Municipal
ANEXO II
TERMO DE CREDENCIAMENTO
PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023
REGISTRO DE PREÇOS

INSTRUMENTO PARTICULAR DE PROCURAÇÃO

OUTORGANTE: (Nome da Empresa), pessoa jurídica de direito privado, inscrita no CNPJ/MF sob n.º ................., inscrição estadual n.º ............ e inscrição municipal sob o n.º ........, com seus atos constitutivos devidamente registrados na Junta Comercial do Estado de ..........., sob o n.º ............, ora estabelecida na Rua(av.) ....................., n.º...., Bairro ........... Cidade de .................., Estado ..........................., neste ato representada pelo seu sócio (...... proprietário) Sr. ............., qualificação: (nacionalidade, estado civil, profissão, portador da Carteira de Identidade RG n.º ............/SSP/ e do CPF/MF n.º ..................., residente e domiciliado à ................................................................ (Endereço completo)). 

OUTORGADO(A): (Nome do Credenciado...............................), qualificação: nacionalidade, estado civil, profissão, portador(a) do RG. n.º ............... CPF. n.º .................., residente e domiciliado(a) na ......................, na cidade de ..............., estado de ........ (Endereço completo).

PODERES: Pelo presente instrumento de mandato a Outorgante confere a(o) Outorgada(o) plenos poderes para atuar perante o Município de São Joaquim da Barra, em especial, participar como preposto em licitação pública realizada pela Prefeitura de São Joaquim da Barra, inclusive praticar todos os atos negociais compatíveis à participação na licitação – instaurada na modalidade Pregão Presencial (Registro de Preços) N.º 091/2023, podendo para tanto, assinar propostas de preços, declarações, apresentar e retirar documentos, impugnar termos dos editais e ou Avisos Específicos, interpor recursos contra o resultado da licitação, solicitar e prestar declarações e esclarecimentos, assinar atas e demais documentos, pagar taxas, inclusive, formular lances na fase competitiva da licitação que comporá o preço final da proposta original ou desistir deste, requer, na fase permitida, desistência ou retificação de preços iniciais ou quaisquer outras condições oferecidas, emitir e firmar o fechamento da operação através do documento, praticar, enfim, todos os atos em direito permitidos para o bom e fiel do presente mandato, não podendo este ser substabelecido no todo ou em parte. Arcando a Outorgante, nos termos do Código Civil por todas as obrigações contraídas por força dos poderes aqui conferidos, respondendo diretamente pelas sanções previstas pela inexecução contratual, ilegalidade na documentação de qualificação ou danos causados a Contratante ou a terceiros e pelo ressarcimento das perdas e prejuízos sofridos pela Outorgada no cumprimento deste mandato.

(Local)........... De ..................de 2023.

(Assinatura)

____________________________________

Nome
Cargo

ANEXO III

DECLARAÇÃO DE CIÊNCIA

(Se a empresa não tiver papel timbrado, segue os descritos abaixo, se tiver, apagar os dados solicitados da empresa)

Razão Social: .....................................

Endereço: ........................................

Cidade: .......................................... Estado: ......................  CEP: .....................

Telefone: ....................................... Fax: ............................

CNPJ n.º ......................................... Inscrição Estadual: ..........................

E-mail: ...........................................................
A

PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA

PRAÇA PROFESSOR IVO VANNUCHI S/N.º
A/C – PREGOEIRO (A)

SÃO JOAQUIM DA BARRA – SP.

Ref.: Pregão Presencial N.º 091/2023
Registro de Preços

A empresa..................., pessoa Jurídica de Direito Privado, inscrita no CNPJ sob o n.º .........................., inscrição estadual n.º ..........................., com sede ....... (Endereço completo), no Município de............................., representada pelo seu ............. (Qualificação completa do responsável, nos termos do contrato social), ........... (Nacionalidade), ............... (Estado civil), ................ (Profissão), portador do RG. n.º .................... e do CPF. n.º .....................,  residente e domiciliado na ..................(Endereço completo), na cidade de ........................., atendendo as formalidades constantes do Edital Completo do Pregão Presencial (Registro de Preços) N.º 091/2023, da Prefeitura de São Joaquim da Barra, Estado de São Paulo, DECLARA, sob as penas cabíveis que possui todos os requisitos exigidos no Edital de Pregão Presencial acima citado, para a habilitação, quanto às condições de qualificação jurídica, técnica, econômico-financeira e regularidade fiscal. DECLARA, ainda, estar ciente que a falta de atendimento a qualquer exigência para habilitação constante do Edital, ensejará aplicação de penalidade a Declarante. DECLARA, também, que os preços cotados incluem todos os custos e despesas necessários ao cumprimento integral das obrigações decorrentes da licitação.

Local e data da abertura
Carimbo, nome e assinatura do responsável legal

(Observação: Esta declaração deverá ser entregue juntamente com o credenciamento)

ANEXO IV

PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023
REGISTRO DE PREÇOS
DADOS DO FORNECEDOR

	Razão Social:

	Nome Fantasia: 

	CNPJ:
	Inscrição Estadual:
	Inscrição Municipal:

	Endereço:

	Bairro:
	Cidade/Município:
	UF:

	DDD:


	Telefone:


	Fax:


	CEP:



	Endereço Eletrônico – (E-mail):

	RESPONSÁVEL PELA ASSINATURA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS (SE SÓCIO NOS TERMOS DO CONTRATO SOCIAL) OU SEU REPRESENTANTE LEGAL ATRAVÉS DE PROCURAÇÃO PÚBLICA OU PARTICULAR:

	Nome:

	RG nº:
	Órgão Expedidor:
	CPF nº

	Data de Nascimento: 

	Estado Civil:
	Cargo:

	End. Residencial Completo:

	Bairro:

	Cidade:
	UF:
	CEP:

	Qualificação: (      ) Sócio: cargo/função                        (      ) Representante Legal: 



	E-mail institucional:

	E-mail pessoal:

	Telefone(s):

	DADOS BANCÁRIOS DA EMPRESA (PARA CRÉDITO EM CONTA CORRENTE)

	Banco: 

	Agência: 

	Número da conta: 


________________, ______ de ______________ de 2023.

____________________________________________

Assinatura do Representante Legal

(Observação: Esta declaração deverá ser entregue juntamente com o credenciamento)

ANEXO V

DECLARAÇÃO DE INEXISTÊNCIA DE TRABALHO INFANTIL

(Se a empresa não tiver papel timbrado, segue os descritos abaixo, se tiver, apagar os dados solicitados da empresa)

Razão Social: .....................................

Endereço: ........................................

Cidade: .......................................... Estado: ......................  CEP: .....................

Telefone: ....................................... Fax: ............................

CNPJ n.º ......................................... Inscrição Estadual: ..........................

E-mail: ...........................................................

A

PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA

PRAÇA PROFESSOR IVO VANNUCHI S/N.º
A/C – PREGOEIRO (A)

SÃO JOAQUIM DA BARRA – SP.

Ref.: Pregão Presencial N.º 091/2023
Registro de Preços

A empresa..................., pessoa Jurídica de Direito Privado, inscrita no CNPJ sob o n.º .........................., inscrição estadual n.º ..........................., com sede ....... (Endereço completo), no Município de............................., representada pelo seu ............. (Qualificação completa do responsável, nos termos do contrato social), ........... (Nacionalidade), ............... (Estado civil), ................ (Profissão), portador do RG. n.º .................... e do CPF. n.º .....................,  residente e domiciliado na ..................(Endereço completo), na cidade de ........................., atendendo as formalidades constantes do Edital Completo do Pregão Presencial (Registro de Preços) N.º 091/2023, da Prefeitura de São Joaquim da Barra, Estado de São Paulo, DECLARA, sob as penas da Lei, que não possui no seu quadro de pessoal empregados menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condição de aprendiz a partir dos 14 (catorze) anos, nos termos do inciso XXXIII do art. 7º da Constituição Federal de 1988 (Lei 9.854/99).

Local e data da abertura
Carimbo, nome e assinatura do responsável legal

(Observação: anexar no envelope “B” – habilitação)
ANEXO VI

DECLARAÇÃO DE INEXISTÊNCIA DE FATO IMPEDITIVO
(Se a empresa não tiver papel timbrado, segue os descritos abaixo, se tiver, apagar os dados solicitados da empresa)

Razão Social: .....................................

Endereço: ........................................

Cidade: .......................................... Estado: ......................  CEP: .....................

Telefone: ....................................... Fax: ............................

CNPJ n.º ......................................... Inscrição Estadual: ..........................

E-mail: ...........................................................

A

PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA

PRAÇA PROFESSOR IVO VANNUCHI S/N.º
A/C – PREGOEIRO (A)

SÃO JOAQUIM DA BARRA – SP.

Ref.: Pregão Presencial N.º 091/2023
Registro de Preços

A empresa..................., pessoa Jurídica de Direito Privado, inscrita no CNPJ sob o n.º .........................., inscrição estadual n.º ..........................., com sede ....... (Endereço completo), no Município de............................., representada pelo seu ............. (Qualificação completa do responsável, nos termos do contrato social), ........... (Nacionalidade), ............... (Estado civil), ................ (Profissão), portador do RG. n.º .................... e do CPF. n.º ....................., residente e domiciliado na ..................(Endereço completo), na cidade de ........................., atendendo as formalidades constantes do Edital Completo do Pregão Presencial (Registro de Preços) N.º 091/2023, da Prefeitura de São Joaquim da Barra, Estado de São Paulo, DECLARA, sob as penas da Lei, que não existem fatos supervenientes impeditivos à participação na presente licitação.

Local e data da abertura
Carimbo, nome e assinatura do responsável legal
(Observação: anexar no envelope “B” – habilitação)
ANEXO VII

PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023
REGISTRO DE PREÇOS

PAPEL TIMBRADO DA LICITANTE (Se a empresa não possuir papel timbrado, descrever como abaixo)

Razão Social:

CNPJ n.º:




Insc. Estadual n.º:

Telefone: 

  


Fax: 

Endereço:




Cidade:
PROPOSTA DE PREÇOS

________________, _______, de _______________________ de 2023.

(local e data)

A

PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA

PRAÇA PROFESSOR IVO VANNUCHI S/N.º
A/C – PREGOEIRO (A)

SÃO JOAQUIM DA BARRA – SP.

Referência: PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023
REGISTRO DE PREÇOS

OBJETO: REGISTRO DE PREÇOS VISANDO EVENTUAL E FUTURA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS (CARNES E REFRIGERADOS) PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR DAS ESCOLAS MUNICIPAIS E ESTADUAIS DO MUNICÍPIO DE SÃO JOAQUIM DA BARRA, PELO PERÍODO DE DOZE MESES, CONFORME ANEXO I DO EDITAL.
Prezados Senhores,
Após analisarmos, minuciosamente, o edital e seus anexos, e tomamos conhecimentos de suas condições e obrigações, apresentamos a seguinte proposta:
	ITEM
	PRODUTO
	QUANT.
	UNID.
	MARCA
	VR. UNIT. (R$)
	VR. TOTAL (R$)

	...
	...
	...
	...
	...
	...
	...


	OBSERVAÇÃO ESPECIAL:
1) A PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA RESERVA-SE O DIREITO DE ADQUIRIR QUANTIDADES INFERIORES ÀS LICITADAS, SE SUAS NECESSIDADES ASSIM O EXIGIREM.

2) VISANDO COIBIR O SUPERFATURAMENTO DAS PROPOSTAS DE PREÇO, FICAM ADVERTIDAS AS EMPRESAS LICITANTES, QUE POR VENTURA VENHAM A PARTICIPAR DOS PROCESSOS LICITATÓRIOS DESTE MUNICÍPIO, QUE, CASO SEJA IDENTIFICADO OFERTAS DE PREÇOS EXTREMAMENTE SUPERIORES AOS VALORES MÉDIOS DE COTAÇÃO, A EMPRESA LICITANTE, CASO COMPROVADA A MÁ FÉ, E COM BASE NOS PRINCÍPIOS DA MORALIDADE E DA IDONEIDADE, PODERÁ SER PENALIZADA NA FORMA DOS ARTIGOS 87 DA LEI 8666/93 E 7º DA LEI 10.520/02.

3) TODOS OS PRODUTOS OFERTADOS DEVERÃO SER DE PRIMEIRA QUALIDADE.

4) A EMPRESA VENCEDORA DEVERÁ ARCAR COM TODAS AS DESPESAS DE TRANSPORTE.


	IMPORTANTE: A EMPRESA VENCEDORA DEVERÁ OBRIGATORIAMENTE EMITIR NF-E – NOTA FISCAL ELETRÔNICA, PARA CONTRATAÇÃO COM ADMINISTRAÇÃO PÚBLICA MUNICIPAL, CONFORME DISPÕE AS PORTARIAS CAT 162/2008, CAT 173/2009 E CAT 184/2010.


( ..................................... Descrever valor total por extenso ..........................)

Declaramos que nos preços propostos encontram-se incluídos todos os tributos, encargos sociais, seguros, BDI, frete até o destino e quaisquer outros ônus que porventura possam recair sobre a consecução do objeto do presente certame.

Declaramos ainda, que os produtos são de 1ª qualidade e atende as normas técnicas brasileiras.
Validade da proposta será de 60 (sessenta) dias, contados a partir da abertura dos envelopes propostas.
Prazo de entrega será de ______ (______________________) horas, contados a partir do recebimento da requisição.

Prazo e Condições de Pagamento será de ______ (______________________) dias.

__________________________

Nome

Cargo

ANEXO VIII

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS
ATA DE REGISTRO DE PREÇOS N.º ___/2023
PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023
DAS PARTES CONTRATANTES:

CONTRATANTE: PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA (SP) 

ENDEREÇO: Praça Professor Ivo Vannuchi, S/N

CIDADE: São Joaquim da Barra – SP

CEP: 14600-000

CNPJ: 59.851.543/0001-65

INSCRIÇÃO ESTADUAL: 642.092.247.110
FONE: (0XX16) 3810-9000

FAX: (0XX16) 3810-9040

REPRESENTANTE LEGAL: Dr. Wagner José Schmidt – Prefeito   
DETENTORA: 

ENDEREÇO: 

CIDADE:  

CEP: 

CNPJ: 

INSCRIÇÃO ESTADUAL: 

FONE/FAX: 
REPRESENTANTE LEGAL: 

R. G.: 

CPF/MF: 

CLÁUSULA I – DO OBJETO

1.1. A presente Ata objetiva o REGISTRO DE PREÇOS VISANDO EVENTUAL E FUTURA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS (CARNES E REFRIGERADOS) PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR DAS ESCOLAS MUNICIPAIS E ESTADUAIS DO MUNICÍPIO DE SÃO JOAQUIM DA BARRA, PELO PERÍODO DE DOZE MESES, CONFORME ANEXO I DO EDITAL.
1.2. Através da presente ata ficam registrados os seguintes preços, para aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS (CARNES E REFRIGERADOS), abaixo especificados:

	ITEM
	PRODUTO
	QUANT.
	UNID.
	MARCA
	VR. UNIT. (R$)
	VR. TOTAL (R$)

	...
	...
	...
	...
	...
	...
	...


	OBSERVAÇÃO ESPECIAL:
1) A PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA RESERVA-SE O DIREITO DE ADQUIRIR QUANTIDADES INFERIORES ÀS LICITADAS, SE SUAS NECESSIDADES ASSIM O EXIGIREM.

2) VISANDO COIBIR O SUPERFATURAMENTO DAS PROPOSTAS DE PREÇO, FICAM ADVERTIDAS AS EMPRESAS LICITANTES, QUE POR VENTURA VENHAM A PARTICIPAR DOS PROCESSOS LICITATÓRIOS DESTE MUNICÍPIO, QUE, CASO SEJA IDENTIFICADO OFERTAS DE PREÇOS EXTREMAMENTE SUPERIORES AOS VALORES MÉDIOS DE COTAÇÃO, A EMPRESA LICITANTE, CASO COMPROVADA A MÁ FÉ, E COM BASE NOS PRINCÍPIOS DA MORALIDADE E DA IDONEIDADE, PODERÁ SER PENALIZADA NA FORMA DOS ARTIGOS 87 DA LEI 8666/93 E 7º DA LEI 10.520/02.

3) TODOS OS PRODUTOS OFERTADOS DEVERÃO SER DE PRIMEIRA QUALIDADE.

4) A EMPRESA VENCEDORA DEVERÁ ARCAR COM TODAS AS DESPESAS DE TRANSPORTE.


CLÁUSULA II – DA VALIDADE DO REGISTRO DE PREÇOS:

2.1. A presente Ata de Registro de Preços terá a validade de 12(doze) meses, contados a partir da data de assinatura. 

2.2. Nos termos do art. 15, § 4º da Lei Federal 8.666/93, durante o prazo de validade desta Ata de Registro de Preços, o Município de São Joaquim da Barra/SP não será obrigado a aquisição, exclusivamente por seu intermédio, de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS (CARNES E REFRIGERADOS) referidos na Cláusula I, podendo utilizar, para tanto, outros meios, desde que permitidos em lei, sem que, desse fato, sem que caiba recurso ou indenização de qualquer espécie à empresa detentora.
2.3. Em cada aquisição decorrente desta Ata, serão observadas, quanto ao preço, as cláusulas e condições constantes do PREGÃO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PREÇOS Nº 091/2023, que precedeu a integra do presente instrumento de compromisso, independentemente de transcrição, por ser de pleno conhecimento das partes.
CLÁUSULA III – ENTREGA E PRAZO:

3.1. Conforme necessidade do Setor Competente far-se-á o pedido nas quantidades do objeto estabelecido no Preâmbulo deste Edital, e em no máximo 02 (dois) dias, contados da data de recebimento da Requisição, o objeto deverá ser entregue.

3.2. O objeto será recebido:
a) Provisoriamente para efeito de posterior verificação da conformidade do produto com a especificação;
b) Definitivamente após a verificação de exame quantitativo e qualitativo.

3.3. O exame qualitativo ficará condicionado às especificações constantes no presente edital.

3.4. O fornecedor sujeitar-se-á à fiscalização do produto no ato da entrega, reservando-se o Município de São Joaquim da Barra – SP o direito de não proceder ao recebimento, caso não encontre o mesmo em condições satisfatórias ou não atendam às especificações deste Edital.
3.5. Local de entrega definitiva do objeto: SERÁ INFORMADO PELA CENTRAL DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR (COZINHA PILOTO).
Cidade: São Joaquim da Barra - Estado: São Paulo

3.6. O objeto fornecido será inspecionado e conferido e as irregularidades de qualquer natureza, detectadas após as aferições retromencionadas, obrigam a futura Detentora à imediata correção, sendo que na impossibilidade, o produto não aprovado deverá ser substituído, correndo às expensas da Detentora, eventuais despesas advindas da solicitada correção/troca do produto que deverá ocorrer no prazo de 24 (vinte e quatro) horas a contar da solicitação feita pela área requisitante. 

3.7. A Detentora será responsável pelos danos causados diretamente à Contratante ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, durante a execução da Ata de Registro, não excluindo ou reduzindo essa responsabilidade, a fiscalização ou o acompanhamento pela Contratante. 

CLÁUSULA IV – PAGAMENTO

4. CONDIÇÕES DE PAGAMENTO:

4.1.1. O pagamento do preço pactuado será efetuado em até 15 (quinze) dias, de acordo com a entrega efetuada, devendo a Detentora emitir as respectivas faturas que, devidamente comprovado e atestado pelo Órgão Gestor do objeto desta licitação.
4.1.2. Caso venha ocorrer à necessidade de providências complementares por parte da adjudicatária, a fluência do prazo será interrompida, reiniciando-se a sua contagem a partir da data em que estas forem cumpridas.

4.1.3. Nenhum pagamento isentará a LICITANTE das responsabilidades assumidas nesta licitação, quaisquer que sejam, nem implicará no recebimento definitivo.

4.1.4. Nas notas fiscais/faturas deverá constar o número do procedimento licitatório que originou a aquisição.
4.1.5. As Notas Fiscais que se apresentarem sem assinatura do funcionário competente do Órgão Gestor do objeto desta licitação, ou que estas estejam assinadas por pessoa não credenciada, não serão pagas pela Prefeitura Municipal de São Joaquim da Barra.

4.2. REAJUSTE DE PREÇOS:
4.2.1. Os preços propostos serão fixos e irreajustáveis, pelo período de 12 (doze) meses, a partir da assinatura da Ata de Registro de Preços. 

4.2.2. Hipóteses de reajuste e/ou reequilíbrio econômico-financeiro somente serão analisadas em acordo com o disposto pela Lei Federal n.º 8.666/93, devendo o pedido do mesmo ser apresentado por escrito, juntamente com planilha estimada de custos e todos os documentos comprobatórios do reajuste e/ou reequilíbrio econômico-financeiro solicitado, sendo que o reajuste somente poderá ser requisitado após 12 (doze) meses da contratação e o reequilíbrio econômico-financeiro a qualquer tempo desde que devidamente comprovado por documentação competente.

CLÁUSULA V – DAS OBRIGAÇÕES

5.1. Do Município:

5.1.1. Atestar nas Notas Fiscais/faturas a efetiva entrega do objeto desta Ata, conforme ajuste representado pela Nota de Empenho;

5.1.2. Aplicar à Detentora da Ata penalidades ou sanções, quando for o caso;

5.1.3. Prestar à Detentora da Ata toda e qualquer informação, por esta solicitada, necessária à perfeita execução do empenho;

5.1.4. Efetuar o pagamento à Detentora da Ata no prazo avençado, após a entrega da Nota Fiscal no setor competente; 

5.1.5. Notificar, por escrito, à Detentora da Ata da aplicação de qualquer sanção.

5.1.6. Fica nomeado como Gestora da Ata de Registro de Preços, a senhora Maria de Fátima Souza Costa, Diretora do Departamento Municipal de Educação – CPF/MF n.º ___.___.___-__.

5.2. Da Detentora da Ata:

5.2.1. Serão de inteira responsabilidade da empresa, os encargos trabalhistas, previdenciários, fiscais, comerciais ou quaisquer outros decorrentes da execução desta Ata de Registro de Preços, isentando o Município de qualquer responsabilidade no tocante a vínculo empregatício ou obrigações previdenciárias, no caso de reclamações trabalhistas, ações de responsabilidade civil e penal, decorrentes dos serviços e de qualquer tipo de demanda.

5.2.2. A empresa assume o compromisso formal de executar todas as tarefas, objeto da presente ata, com perfeição e acuidade.

5.2.3. Deverá a empresa manter atualizados os pagamentos decorrentes da contratação (quando ocorrer), como salário de empregados e quaisquer outros, ficando a cargo da mesma a responsabilidade por quaisquer acidentes que possam vir a ser vítimas seus empregados, quando em serviço, e por tudo quanto às leis trabalhistas e previdenciárias lhe asseguram.

5.2.4. A empresa será responsável por quaisquer danos materiais e/ou pessoais causados ao Município, ou a terceiros, provocados por seus empregados, ainda que por omissão involuntária, devendo ser adotadas, dentro de 48 horas, as providências necessárias para o ressarcimento.

5.2.5. Deverão ser prestados pela empresa, todos os esclarecimentos que forem solicitados pelo Município, e cujas reclamações se obriga a atender prontamente.

5.2.6. No valor registrado estão incluídas todas as despesas de fretes, taxas, impostos e seguros, bem como quaisquer outros encargos que incidam ou venham a incidir sobre o produto.

CLÁUSULA VI – DAS CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO:

6.1. O objeto desta licitação será recebido pela unidade requisitante consoante o disposto no artigo 73, inciso II, alínea “a”, da Lei Federal nº 8.666/93, com as alterações introduzidas pela Lei Federal nº 8.883/94 e seguintes, e demais normas pertinentes.

6.2. O objeto desta licitação deverá ser apresentado na unidade requisitante, acompanhado da fatura ou nota fiscal-fatura.

6.3. Se a qualidade do objeto apresentado não corresponder às especificações do edital, aquele será rejeitado, aplicando-se as penalidades cabíveis.

6.4. O objeto será recebido:
a) Provisoriamente para efeito de posterior verificação da conformidade dos objetos com as especificações;
b) Definitivamente após a verificação de exame quantitativo e qualitativo.

6.5. O exame qualitativo ficará condicionado às especificações constantes no presente edital.

CLÁUSULA VII – DAS PENALIDADES:

7.1. São aplicáveis às sanções previstas no capítulo IV da Lei Federal nº 8.666/93, com as alterações introduzidas pela Lei Federal nº 8.883/94, Decreto Municipal nº 1361/2001 e demais normas pertinentes, bem como as seguintes:

7.1.1. Multa a ser estipulada pela recusa injustificada da adjudicatária em assinar a Ata de Registro de Preços, aceitar ou retirar o instrumento equivalente “receber a nota de empenho”, dentro do prazo estabelecido pela Administração, caracteriza o descumprimento total da obrigação assumida, sujeitando-o às penalidades legalmente estabelecidas, sem prejuízo da aplicação da pena de suspensão temporária do direito de licitar e contratar com a Prefeitura de São Joaquim da Barra – SP, pelo prazo de até 2 (dois) anos.
7.1.2. Multa, por atraso: 1,0% (um por cento) por dia de atraso na entrega programada, não superior a 20% (vinte por cento), a qual incidirá sobre o valor da quantidade que deveria ser entregue.
7.1.3. Multa, por inexecução total do contrato: 30% (trinta por cento) sobre o valor do contrato.

7.1.4. Multa, de 10% (dez por cento), por descumprimento de quaisquer das obrigações decorrentes do ajustes, que não estejam previstas nos subitens acima, a qual indicará sobre o valor do contrato.

7.2. As penalidades são independentes e a aplicação de uma não exclui a das outras, quando cabíveis.

7.3. O prazo para pagamento das multas será de 05 (cinco) dias úteis a contar da intimação da empresa apenada. A critério da Administração e sendo possível, o valor devido será descontado da importância que a empresa tenha a receber da Prefeitura de São Joaquim da Barra – SP. Não havendo pagamento, o valor será inscrito como dívida ativa, sujeitando a devedora a processo executivo.

7.4. Sem prejuízo da aplicação de outras penalidades cabíveis, a ocorrência das hipóteses a seguir listadas acarretará a aplicação da penalidade especificada.

7.4.1. À proponente que ensejar o retardamento da execução do certame, apresentar proposta superfaturada, não mantiver a proposta ou lance, faltar ou fraudar na execução das obrigações assumidas para execução do objeto, comportar-se de modo inidôneo, fizer declaração falsa ou cometer fraude fiscal, será aplicada a penalidade de impedimento de licitar e contratar com o Prefeitura de São Joaquim da Barra – SP, pelo prazo de até 2 (dois) anos, sem prejuízo de aplicação das penalidades do artigo 7° da Lei Federal 10.520/2002 cc. artigo 87 da Lei Federal 8.666/93.

CLÁUSULA VIII – DO REAJUSTAMENTO DE PREÇOS:

8.1. Considerado o prazo de validade estabelecido no item 2.1 da Cláusula II, da presente Ata, e, em atendimento ao §1º do art. 28 da Lei Federal 9.069 de 29.6.1995, ao art. 3º §1º, da Medida Provisória 1488-16, de 2.10.1996 e demais legislações pertinentes, é vedado qualquer reajustamento de preços, até que seja completado o período de 12 (doze) meses contados a partir da data de recebimento das propostas indicadas no preâmbulo do Edital de Pregão Presencial para Registro de Preços nº 091/2023, o qual integra a presente Ata de Registro de Preços.
8.2. Fica ressalvada a possibilidade de alteração das condições para a concessão de reajustes em face da superveniência, praticados no mercado, com a finalidade de manter o equilíbrio econômico financeiro da avença.

CLÁUSULA IX – DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS:

9.1. A presente Ata de Registro de Preços poderá ser cancelada, de pleno direito pela administração, quando:

9.1.1. A detentora não cumprir as obrigações constantes desta ata;

9.1.2. A detentora não retirar qualquer Nota de Empenho, no prazo estabelecido e a administração não aceitar sua justificativa;

9.1.3. A detentora der causa a rescisão administrativa da Ata decorrente de registro de preços, a critério da Administração; observada a legislação em vigor;

9.1.4. Em qualquer das hipóteses de inexecução total ou parcial da Ata decorrente de registro de preços, se assim for decidido pela Administração, com observância das disposições legais;

9.1.5. Os preços registrados se apresentarem superiores aos praticados no mercado, e a detentora não acatar a revisão dos mesmos;

9.1.6. Por razões de interesse público devidamente demonstrado e justificado pela Administração;

9.2. A comunicação do cancelamento do preço registrado, nos casos previstos neste item, será feita por correspondência com aviso de recebimento, juntando-se o comprovante ao processo de administração da presente Ata de registro de Preços.  No caso de ser ignorado, incerto ou inacessível o endereço da detentora, a comunicação será feita por publicação no Diário Oficial do Município, por 1 (uma) vez, considerando-se cancelado o preço registrado a partir da publicação.

9.3. Pela detentora, quando, mediante solicitação por escrito, comprovar estar impossibilitada de cumprir as exigências desta Ata de Registro de Preços, ou, a juízo da Administração, quando comprovada a ocorrência de qualquer das hipóteses previstas no art. 78, incisos XIII a XVI, da Lei Federal n° 8.666/93, alterada pela Lei Federal n° 8.883/94.

9.3.1. A solicitação da detentora para cancelamento dos preços registrados deverá ser formulada com antecedência de 30 (trinta) dias, facultada à Administração a aplicação das penalidades previstas na Cláusula VII, caso não aceitas as razões do pedido.

CLÁUSULA X - DA DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA:

10.1. As despesas decorrentes da aquisição, objeto desta licitação ocorrerá à conta dos recursos consignados no orçamento da Prefeitura Municipal de São Joaquim da Barra, por programa, projeto, fonte de recursos e elemento de despesa para este exercício e o exercício seguinte. 
02.03.05                                    Central de Alimentação Escolar

12.306.0008.2030.0000         Manutenção da Central de Alimentação Escolar

12.306.0008.2032.0000         Alimentação Escolar – Recurso Estadual - MESC

12.306.0008.2033.0000         Alimentação Escolar – Recurso Federal PNAE

3.3.90.30.00                             Material de Consumo

CLÁUSULA XI – DA AUTORIZAÇÃO PARA AQUISIÇÃO:

11.1. A solicitação dos exames complementares, objeto da presente Ata de Registro de Preços serão autorizadas, em cada caso, pelo Gestor, sendo obrigatório informar ao Setor de Compras os quantitativos dos exames.

11.1.1. A emissão das notas de empenho, sua retificação ou cancelamento, total ou parcial serão, igualmente, autorizados pela mesma autoridade, ou a quem está delegar a competência para tanto.

CLÁUSULA XII – DO RECEBIMENTO:

12.1. Para o recebimento do objeto desta licitação, o Departamento fará o recebimento da seguinte forma:

a) Provisoriamente, no ato da entrega, para efeito de posterior verificação da conformidade   com o solicitado na licitação;
b) Definitivamente, com a emissão do respectivo Termo de Recebimento, no prazo máximo de 05 (cinco) dias consecutivos contados após o recebimento provisório.
CLÁUSULA XIII – DAS COMUNICAÇÕES:

13.1. As comunicações entre as partes, relacionadas com o acompanhamento e controle da presente Ata, serão feitas sempre por escrito.

CLÁUSULA XIV – DAS DISPOSIÇÕES FINAIS:

14.1. Integram esta Ata, o Edital do Presencial Para Registro de Preços nº 091/2023 e a proposta da empresa___________ classificada nos itens constantes da cláusula I da presente ata, do certame supra numerado.

14.2. Os casos omissos serão resolvidos de acordo com a Lei Federal 8.666/93, no que não colidir com a primeira e nas demais normas aplicáveis, subsidiariamente, aplicar-se-ão os princípios gerais de direito.
CLÁUSULA XV – DO FORO

15.1. As partes elegem o foro da Comarca de São Joaquim da Barra - SP, como único competente para dirimir quaisquer ações oriundas desta Ata. E, por haverem assim pactuado, assinam, este instrumento em 05 (cinco) vias, na presença das testemunhas abaixo.

São Joaquim da Barra, XX de XX de 2023.

Prefeitura de São Joaquim da Barra


Dr. Wagner José Schmidt 
Prefeito
Empresa Detentora 

Representante legal

C.P.F/MF n.º: 

R.G n.º: 

Detentora

TESTEMUNHAS:

_______________________



_______________________
CPF/MF n.º________________



CPF/MF n.º_______________
ANEXO IX

(**) MINUTA DO TERMO DE CIÊNCIA E DE NOTIFICAÇÃO

CONTRATANTE: PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA /SP

CONTRATADA: _____________________________________________________ 

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº (DE ORIGEM): ___/2023
PREGÃO PRESENCIAL N.º 091/2023

OBJETO: REGISTRO DE PREÇOS VISANDO EVENTUAL E FUTURA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS (CARNES E REFRIGERADOS) PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR DAS ESCOLAS MUNICIPAIS E ESTADUAIS DO MUNICÍPIO DE SÃO JOAQUIM DA BARRA, PELO PERÍODO DE DOZE MESES, CONFORME ANEXO I DO EDITAL.
Pelo presente TERMO, nós, abaixo identificados: 

1.
Estamos CIENTES de que:

a)
O ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua execução contratual, estarão sujeitos a análise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, cujo trâmite processual ocorrerá pelo sistema eletrônico;

b)
Poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo cópias das manifestações de interesse, Despachos e Decisões, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo Eletrônico, em consonância com o estabelecido na Resolução nº 01/2011 do TCESP;

c)
Além de disponíveis no processo eletrônico, todos os Despachos e Decisões que vierem a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serão publicados no Diário Oficial do Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, em conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar nº 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de então, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Código de Processo Civil;

d)
As informações pessoais dos responsáveis pela contratante e e interessados estão cadastradas no módulo eletrônico do “Cadastro Corporativo TCESP – CadTCESP”, nos termos previstos no Artigo 2º das Instruções nº01/2020, conforme “Declaração(ões) de Atualização Cadastral” anexa (s);

e)
É de exclusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados.

2.
Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a)
O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicação;

b)
Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito de defesa, interpor recursos e o que mais couber. 

LOCAL e DATA: São Joaquim da Barra - SP, XX de XX de 2023. 

AUTORIDADE MÁXIMA DO ÓRGÃO/ENTIDADE:

Nome: Dr. Wagner José Schmidt

Cargo: Prefeito 

CPF: ___________________

RESPONSÁVEIS PELA HOMOLOGAÇÃO DO CERTAME OU RATIFICAÇÃO DA DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LICITAÇÃO:

RESPONSÁVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE PELO CONTRATANTE / ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANTE:

Nome: Dr. Wagner José Schmidt

Cargo: Prefeito 

CPF: __________________

E-mail Institucional: secretaria@saojoaquimdabarra.sp.gov.br 

E-mail pessoal:

Assinatura: ______________________________________________________

RESPONSÁVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE:

Pela contratada:

Nome: __________________________________ 

Cargo: __________________________________    

CPF: ____________________________________

E-mail Institucional: ________________________

E-mail pessoal: ____________________________

Assinatura: ______________________________________________________

GESTOR(ES) DO CONTRATO:

Nome: _____________________________________

Cargo: _____________________________________ 

CPF: _______________________________________

E-mail Institucional: ___________________________

E-mail pessoal: ________________________________

Assinatura: _____________________________________________________


ANEXO X

Declaração de Enquadramento na lei complementar n.º 123/2006
(Se a empresa não tiver papel timbrado, segue os descritos abaixo, se tiver, apagar os dados solicitados da empresa)

Razão Social: .....................................

Endereço: ........................................

Cidade: .......................................... Estado: ......................  CEP: .....................

Telefone: ....................................... Fax: ............................

CNPJ n.º ......................................... Inscrição Estadual: ..........................

E-mail: ...........................................................

A

PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA

PRAÇA PROFESSOR IVO VANNUCHI S/N.º
A/C – PREGOEIRO (A)

SÃO JOAQUIM DA BARRA – SP.

Ref.: Pregão Presencial N.º 091/2023
Registro de preços

A empresa..................., pessoa Jurídica de Direito Privado, inscrita no CNPJ sob o n.º .........................., inscrição estadual n.º ..........................., com sede ....... (Endereço completo), no Município de............................., representada pelo seu ............. (Qualificação completa do responsável, nos termos do contrato social), ........... (Nacionalidade), ............... (Estado civil), ................ (Profissão), portador do RG. n.º .................... e do CPF. n.º ....................., residente e domiciliado na ..................(Endereço completo), na cidade de ........................., atendendo as formalidades constantes do Edital Completo do Pregão Presencial (Registro de Preços) N.º 091/2023, da Prefeitura de São Joaquim da Barra, Estado de São Paulo, DECLARA, sob as penas da Lei e em conformidade ao disposto pela Lei Complementar n.º 123/2006 que cumpre plenamente os seguintes requisitos:

1) Cumpre os requisitos legais para qualificação como microempresa (ME) ou (como empresa de pequeno porte (EPP);

2) O valor da receita bruta anual do último exercício não excedeu ao limite legal fixado para categoria de microempresa ou (como empresa de pequeno porte (EPP);

3) Não se enquadra em qualquer das hipóteses de exclusão relacionados no § 4.º do art. 3.º da Lei Complementar n.º 123/2006;

Por ser verdade, dato e assino o presente

Local e data da abertura

Carimbo, nome e assinatura do responsável legal

(Observação: Esta declaração deverá ser entregue juntamente com o credenciamento)
ANEXO XI

DECLARAÇÃO DE INEXISTÊNCIA DE PARENTESCO
(Se a empresa não tiver papel timbrado, segue os descritos abaixo, se tiver, apagar os dados solicitados da empresa)

Razão Social: .....................................

Endereço: ........................................

Cidade: .......................................... Estado: ......................  CEP: .....................

Telefone: ....................................... Fax: ............................

CNPJ n.º ......................................... Inscrição Estadual: ..........................

E-mail: ...........................................................

A

PREFEITURA DE SÃO JOAQUIM DA BARRA

PRAÇA PROFESSOR IVO VANNUCHI S/N.º

À COMISSÃO MUNICIPAL DE LICITAÇÃO

SÃO JOAQUIM DA BARRA – SP.

Ref.: Pregão Presencial N.º 091/2023
A empresa..................., pessoa Jurídica de Direito Privado, inscrita no CNPJ sob o N.º .........................., inscrição estadual N.º ..........................., com sede ....... (Endereço completo), no Município de............................., representada pelo seu ............. (Qualificação completa do responsável, nos termos do contrato social), ........... (Nacionalidade), ............... (Estado civil), ................ (Profissão), portador do RG. N.º .................... e do CPF. N.º ....................., residente e domiciliado na ..................(endereço completo), na cidade de ........................., atendendo as formalidades constantes do Edital Completo do Pregão Presencial N.º 091/2023, da Prefeitura de São Joaquim da Barra, Estado de São Paulo, DECLARA, sob as penas da lei, para fins do Pregão Presencial nº 091/2023, a inexistência no quadro da empresa, de sócios  com vínculo de parentesco em linha reta, colateral ou por afinidade até o terceiro grau com servidores do Município, ou, ainda, que sejam cônjuges ou companheiros de ocupantes do quadro da Prefeitura Municipal de São Joaquim da Barra/SP, nos cargos de direção, chefia e assessoramento ou exercentes de função gratificada de mesma natureza, bem como de seus agentes políticos. 

DECLARA, ainda, que não existe grau de parentesco em linha reta ou colateral até o terceiro grau com sócio de outra empresa licitante do mesmo certame. 

Local e data da abertura

Carimbo, nome e assinatura do responsável legal

(DEVERÁ SER APRESENTADO EM ATÉ 03 (TRÊS) DIAS, SOMENTE PELA EMPRESA VENCEDORA)
_______________________________________________________________________________________________________________

Praça Prof. Ivo Vannuchi, S/N – Bela Vista - São Joaquim da Barra – SP – CEP 14600-000

Fone: (0**16) 3810-9000 – Fax: (0**16) 3810-9040
licitacao@saojoaquimdabarra.sp.gov.br
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